MENU GASTRONOMIQUE
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Maquereau légérement fumé, fromage frais, financier au miso et a l'anis
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Soupe a la patate douce, mousse au fromage Jinze de Daiwa Farm
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Duo de st-jacques et truffe noir, sauce champagne au poivre rose, poireaux a la creme, caviar
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Poulet fermier grillé, croltons au foie gras, pot-au-feu de navets d’hiver, consommé aux truffes
HBLEHBED 7 INE T+ T II5DI MYy KZHEDKR - F -7 P a7EFELZa VY AT

[ fokiE]
Turbot meunier sauce périgueux créme du Bally
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Filet de boeuf poche son jus au truffe Iégume saison
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Compote de pommes rouges, creme épicée
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Fraises macérées, glace a la pistache
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Café & Mignardise
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