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                期間限定ディナー
              

              
                	春のガラディナー
	
                          [image: 春のガラディナー]

                        
                            ¥15,000
                            （総額￥18,150　サービス料10％・消費税10％を含む）
                        

                          季節限定でこの春１日限りのガラディナーを開催いたします。
南シェフの創り上げる春の厳選食材を
ふんだんに盛り込んだ特別コースで
春の息吹を感じていただければと思います。

【日付】2024年5月16日（木）

【時間】17時30分～22時00分（LO.20時00分）
※ディナーのお好きなお時間にご来店くださいませ。

【メニュー構成】
・アミューズ・ブーシュ
・前菜1皿目
・前菜2皿目
・魚料理
・肉料理
・デザート
・コーヒー
・小菓子


                          

ご予約はこちらから

                          


              

                
                  
                    ※コース内容はその日最高の食材を使用するため、変更になることがございます。
※悪天候・物流の影響により、食材の産地・仕入先が変更になる場合がございます。
※コースをご注文される場合は、皆様同じコースでお願いいたします。
※お車の運転をする予定がある場合には、酒類のご提供をお断りしております。
                  

                

            

            
              
                ランチ
              

              
                	Léger
	
                        
                            ¥4,000
                            （総額 ¥4,840　サービス料10％と消費税10％が含まれております）
                        

                          【アミューズ-ブーシュ】
Amuse-bouche
はじまりの一皿

【前菜】
Truite　Citron Vert　“UDO”
本鱒　ライム　独活

【パスタ】
Crevettes “SAKURA-EBI”　Tomates Séchées　Spaghettini
桜海老　ドライトマト　スパゲティーニ

【肉料理】
Suprême de poulet　Asperge Verte　Morilles
鶏胸肉　グリーンアスパラガス　モリーユ茸

【デザート】
Desserts du Jour
本日のデザート

Mignardises
小菓子

Café
コーヒー


                           

                          【ご予約】
ご予約はこちらから


                          


                        	Luxe
	
                        
                            ¥7,000
                            （総額 ¥8,470　サービス料10％と消費税10％が含まれております）
                        

                          【アミューズ-ブーシュ】
Amuse-bouche
はじまりの一皿

【前菜】
Truite　Citron Vert　“UDO”
本鱒　ライム　独活

【魚料理】
Poissons du Jour
本日のお魚料理

【肉料理】
Côte de Porc　Pousse de Bambou　“FUKINOTOU”
豚ロース肉　新筍　ふきのとう

【デザート】
Desserts du Jour
本日のデザート

Mignardises
小菓子

Café
コーヒー


                          【ご予約】
ご予約はこちらから

                          


              

                
                  
                    ※コース内容はその日最高の食材を使用するため、変更になることがございます。
※悪天候・物流の影響により、食材の産地・仕入先が変更になる場合がございます。
※コースをご注文される場合は、皆様同じコースでお願いいたします。
※お車の運転をする予定がある場合には、酒類のご提供をお断りしております。 

                  

                

            

            
              
                ディナー
              

              
                	Plaisir
	
                        
                            ¥10,000
                            （総額 ¥12,100　サービス料10％と消費税10％が含まれております）
                        

                          【アミューズ-ブーシュ】
Amuse-bouche
はじまりの一皿

【前菜】
Asperge Blanche　Jambon Cru　Orange
ホワイトアスパラガス　生ハム　オレンジ

【魚料理】
Poissons du Jour
本日のお魚料理

【肉料理】
Suprême de Canard　Légumes d 'Printemps  Poivre Vert
鴨胸肉　春野菜　グリーンペッパー　

【デザート】
Desserts du Jour
本日のデザート

Mignardises
小菓子

Café
コーヒー

                          【ご予約】
ご予約はこちらから


                          


                        	Saison
	
                        
                            ¥15,000
                            （総額 ¥18,150　サービス料10％と消費税10％が含まれております）
                        

                          【アミューズ-ブーシュ】
Amuse-bouche
はじまりの一皿

【前菜1皿目】
Asperge Blanche　Jambon Cru　Orange
ホワイトアスパラガス　生ハム　オレンジ

【前菜2皿目】
Foie Gras　Pousse de Bambou “KINOME”　
フォアグラ　新筍　木ノ芽

【魚料理】
Turbot　Caviar　Champagne
鮃　キャヴィア　シャンパーニュ

【肉料理】
Carré d’ Agneau　Navet　Thym
仔羊ロース肉　蕪　タイム

【デザート】
Fraise　Mascarpone　Chocolat blanc
苺　マスカルポーネ　ホワイトチョコレート

Mignardises
小菓子

Café
コーヒー

                          【ご予約】
ご予約はこちらから

                          


                        	Dégustation
	
                        
                            ¥20,000
                            （総額 ¥24,200　サービス料10％と消費税10％が含まれております）
                        

                          【アミューズ-ブーシュ】
Amuse-bouche
はじまりの一皿

【前菜1皿目】
Asperge Blanche　Crevettes“BOTAN”　Orange
ホワイトアスパラガス　牡丹海老　オレンジ

【前菜2皿目】
Crabe“KEGANI”　Céleri　Celeri-Rave
毛蟹　セロリ　根セロリ　

【前菜3皿目】
Foie Gras　Pousse de Bambou “KINOME”
フォアグラ　新筍　木ノ芽

【魚料理】
Turbot　Caviar　Champagne
鮃　キャヴィア　シャンパーニュ

【肉料理】
Filet de Bœuf　Légumes d' Printemps　Madèra　
和牛フィレ肉　春野菜　マデラ酒　

【デザート】
Fraise　Mascarpone　Chocolat blanc
苺　マスカルポーネ　ホワイトチョコレート

Mignardises
小菓子

Café
コーヒー

                          【ご予約】
ご予約はこちらから

                          


              

                
                  
                    ※コース内容はその日最高の食材を使用するため、変更になることがございます。
※悪天候・物流の影響により、食材の産地・仕入先が変更になる場合がございます。
※コースをご注文される場合は、皆様同じコースでお願いいたします。
※お車の運転をする予定がある場合には、酒類のご提供をお断りしております。 

                  

                

            

            
              
                ご記念日・プロポーズに
              

              
                	
                        
                        

                          大切な記念日のお祝いに、
おふたりの一生の思い出となるプロポーズに、
記念日を彩るプランをご用意いたしました。
お客様の大切な思い出になるよう
心をこめてお手伝いいたします。

                          
	特製ホールケーキ付きプラン
	
                          [image: 特製ホールケーキ付きプラン]

                        
                            ¥13,300
                            （消費税・サービス料10％込）
                        

                          【料理】
シェフお任せ 季節のコース
前菜、魚料理、肉料理、デザート、コーヒー

【記念日に】
パティシエ特製ホールケーキ付き

※ ケーキのメッセージをご予約時にお申し付けください。
※ その他、お花束等のご手配など気軽にお問合せください。


【ご予約】
ホールケーキ付きアニバーサリープランのご予約はこちらから

ホールケーキ付きプロポーズプランのご予約はこちらから

※専任のスタッフが当日の流れやタイミングもしっかりサポート致します。
お打ち合わせさせていただき、おふたりのイメージに合わせたプロポーズのお手伝いができれば幸いです。
Tel 011-252-3471

                          
	乾杯酒付きプラン
	
                          [image: 乾杯酒付きプラン]

                        
                            ¥13,300
                            （消費税・サービス料10％込）
                        

                          【料理】
シェフお任せ 季節のコース
前菜、魚料理、肉料理、デザート、コーヒー

【飲物】
乾杯酒　お一人様1杯付き

※ デザートプレートへのメッセージも承ります。ご予約時にお申し付けください。
※ その他、お花束等のご手配など気軽にお問合せください。


【ご予約】
乾杯酒付きアニバーサリープランのご予約はこちらから

乾杯酒付きプロポーズプランのご予約はこちらから

※専任のスタッフが当日の流れやタイミングもしっかりサポート致します。
お打ち合わせさせていただき、おふたりのイメージに合わせたプロポーズのお手伝いができれば幸いです。
Tel 011-252-3471


                          


              

                
                  
                    ※ 前日までのご予約をお願いいたします。
※ 食材のアレルギーをお持ちの方はご予約時にお知らせください。
※ 各種ご優待割引の対象です。ご予約時にお申し付けください。
※ 仕入れの都合によって、メニュー内容が予告なく変更になる場合ががございます。予めご了承ください。
                  

                

            

            
              
                お子様メニュー
              

              
                	
                        
                        

                          ―お子様のご利用についてのご案内―
2023年10月1日（日）のご来店より、下記を適用させていただきます。
ご予約の際には、内容をご確認いただき、
何卒ご理解、ご了承のほどよろしくお願い申し上げます。

＜お子様のご利用について＞
未就学児のご利用については、ご案内するエリアを指定させていただいております。
個室：未就学児のご利用が可能です。
詳細は、お電話にてお問い合わせください。

                          
	お子様プレート
（4歳くらいまでのお子様向け）
	
                        
                            ¥1,500
                            （総額￥1,815　 消費税 10%・サービス料10%含む）
                        

                          ・かぼちゃのスープ

・お子様スパゲッティーニ

・パン

・オレンジジュース1杯

                          ※スパゲッティーニはミートソースにてご用意しております。

                          
	お子様プチコース（前日までの要予約）
	
                        
                            ¥3,000
                            （総額￥3,630　 消費税 10%・サービス料10%含む）
                        

                          ・かぼちゃのスープ

・パスタ（ブロッコリーソースのオレキエッテパスタ）

・ハンバーグ

・ヴァニラアイス

・パン

・オレンジジュース1杯

                          ※オレキエッテパスタ・・・丸い形のショートパスタでモチっとした触感。ブロッコリーのソースを絡めております。

                          
	お子様コース（前日までの要予約）
	
                        
                            ¥5,000
                            （総額￥6,050　 消費税 10%・サービス料10%含む）
                        

                          ・かぼちゃのスープ

・前菜（海老ブリック）

・パスタ（ブロッコリーソースのオレキエッテパスタ）

・ハンバーグ

・ヴァニラアイス

・パン

・オレンジジュース１杯

                          ※海老ブリック・・・海老を春巻きの皮の様な薄い生地で包み、香ばしく揚げたお料理。トマトソースにてご用意いたします。

※オレキエッテパスタ・・・丸い形のショートパスタでモチっとした触感。ブロッコリーのソースを絡めております。

                          


              

                
                  
                    ※食材アレルギーをお持ちのお子様はご予約時にお申出・ご相談ください。
※コース内容はその日最高の食材を使用するため、変更になることがございます。
※このページに記載のメニューは「お子様向けメニュー」となります。各メニューの対象年齢をご参照ください。
                  

                

            

            
              
                お顔合わせプラン
              

              
                	両家お顔合わせ特別ランチプラン
	
                          [image: 両家お顔合わせ特別ランチプラン]

                        
                            ¥10,000
                            （消費税・サービス料10％込）
                        

                          ご両家が初めてお会いするお顔合わせ。
レストランＭＩＮＡＭＩでは、おふたりとそのご家族様を
祝福する特別プランをご用意しております。
大切な記念の１日として、どうぞこの機会に皆様でお越しくださいませ。
スタッフ一同、心よりお待ち申し上げております。


                          【お料理】
・前菜
・お魚料理
・お肉料理
・デザート
・コーヒー

【お飲物】
・乾杯酒１杯　２時間フリードリンク
《白ワイン・赤ワイン・アイスティー・オレンジジュース》


＊こちらのプランはランチ限定になります。
＊事前のご予約にてお願いいたします。
＊お時間に制限のある方は、気軽にご相談ください。
＊個室希望の方はご予約時にお申し付けください。　　
＊食材のアレルギーをお持ちの方はご予約時にお知らせください。
＊各種優待割引の対象外となります。予めご了承くださいませ。
＊仕入れの都合によって、メニュー内容が予告なく変更になる場合ががございます。予めご了承ください。


【ご予約】
ご予約はこちらから

                          


                        	両家お顔合わせ特別プラン
	
                        
                            ¥17,000
                            （消費税・サービス料10％込）
                        

                          【お料理】
・前菜
・お魚料理
・お肉料理
・デザート
・コーヒー

【お飲物】
・乾杯酒１杯　２時間フリードリンク
《白ワイン・赤ワイン・ビール・ノンアルコールビール・アイスティー・オレンジジュース・リンゴジュース、ジンジャーエール》


＊事前のご予約にてお願いいたします。
＊お時間に制限のある方は、気軽にご相談ください。
＊個室希望の方はご予約時にお申し付けください。　　
＊食材のアレルギーをお持ちの方はご予約時にお知らせください。
＊各種優待割引の対象外となります。予めご了承くださいませ。
＊仕入れの都合によって、メニュー内容が予告なく変更になる場合ががございます。予めご了承ください。


【ご予約】
ご予約はこちらから

                          


              

            

            
              
                ご接待・ビジネスに　ワイン付きプラン
              

              
                	＜1ドリンク付き＞
ビジネスランチプラン
	
                          [image: ＜1ドリンク付き＞ ビジネスランチプラン]

                        
                            ¥7,200
                            （消費税・サービス料10％込）
                        

                          【料理】
シェフお任せ 季節のコース
アミューズ ブーシュ、前菜、魚料理、肉料理、デザート、コーヒー

【飲物】
ドリンク1杯付き

※ノンアルコール対応も可能です。

＊事前のご予約にてお願いいたします。
＊お時間に制限のある方は、気軽にご相談ください。
＊個室希望の方はご予約時にお申し付けください。　　


【予約】
ビジネスランチを予約する

                          
	ワインペアリングプラン
	
                          [image: ワインペアリングプラン]

                        
                            ¥18,150
                            （消費税・サービス料10％込）
                        

                          【料理】
シェフお任せ 季節のコース
アミューズ ブーシュ、前菜、魚料理、肉料理、デザート、コーヒー

【飲物】
ペアリングワイン4杯
スパークリングワイン・白ワイン・赤ワイン・デザートワイン

※ノンアルコールでもご対応しております。

＊事前のご予約にてお願いいたします。
＊お時間に制限のある方は、気軽にご相談ください。
＊個室希望の方はご予約時にお申し付けください。　　



【予約】
ワインペアリングコースのご予約はこちらから

                          
	グレードアップワインペアリングプラン
	
                        
                            ¥24,200
                            （消費税・サービス料10％込）
                        

                          【料理】
シェフお任せ 季節のコース
アミューズ ブーシュ、前菜１皿目、前菜２皿目、魚料理、肉料理、デザート、コーヒー

【飲物】
ペアリングワイン4杯
シャンパーニュ・白ワイン・白ワイン・赤ワイン

※ノンアルコールでもご対応しております。

＊事前のご予約にてお願いいたします。
＊お時間に制限のある方は、気軽にご相談ください。
＊個室希望の方はご予約時にお申し付けください。　　



【予約】
グレードアップペアリングコースのご予約はこちらから

                          


              

                
                  
                    ※コース内容はその日最高の食材を使用するため、変更になることがございます。
※悪天候・物流の影響により、食材の産地・仕入先が変更になる場合がございます。
※コースをご注文される場合は、皆様同じコースでお願いいたします。
※お車の運転をする予定がある場合には、酒類のご提供をお断りしております。
                  

                

            

            
              
                会社の集まり・ご家族・ご友人とのお集りに
              

              
                	（平日限定）パーティープランA
	
                        
                            ¥12,000
                            （消費税・サービス料込）
                        

                          【お料理】
アミューズ
前菜
魚料理
肉料理
デザート
コーヒー

【お飲物】
白ワイン・赤ワイン・ビール
アイスティー・オレンジジュース
アップルジュース・ジンジャーエール
（2時間のフリードリンク）




                          
【ご予約】
ご予約はこちらから

                          
	パーティープランB
	
                        
                            ¥15,000
                            （消費税・サービス料込）
                        

                          【お料理】
アミューズ
前菜
魚料理
肉料理
デザート
コーヒー

【お飲物】
白ワイン・赤ワイン・ビール・ノンアルコールビール
ウィスキー・焼酎
アイスティー・オレンジジュース
アップルジュース・ジンジャーエール
（2時間のフリードリンク）



                          
【ご予約】
ご予約はこちらから

                          
	パーティープランC

	
                        
                            ¥20,000
                            （消費税・サービス料込）
                        

                          【お料理】
アミューズ
前菜
魚料理
肉料理
デザート
コーヒー

【お飲物】
スパークリングワイン・白ワイン・赤ワイン
ビール・ウィスキー
ノンアルコールビール・アイスティー
オレンジジュース・アップルジュース・ジンジャエール
（2時間のフリードリンク）



                          
【ご予約】
ご予約はこちらから

                          


                        	
                          [image: ]

                        
                        

                          着席120名、立食150名ほどのパーティに対応可能なサロンもございます。
各種パーティや懇親会などのイベントにもご利用いただけます。

会場の詳細はこちら

                          


              

                
                  
                    ＊事前のご予約にてお願いいたします。
＊個室の数に限りがあります。お早めにご予約くださいませ。
＊食材のアレルギーをお持ちの方はご予約時にお知らせください。
＊各種優待割引の対象外となります。予めご了承くださいませ。
＊仕入れの都合により、メニュー内容が変更になる場合ががございます。予めご了承ください。
＊お車の運転をする予定があるお客様には、酒類のご提供をお断りしております。
                  

                

            

      

    

  

  
    
       

      
        RESTAURANT
WEDDING

        レストランウエディング

         

        赤れんが庁舎と豊かな緑を望む抜群のロケーションを舞台に、南大輔が紡ぎ出す珠玉のフランス料理と上質なサービスで温かなおもてなしを。

        ウエディングサイトへ

      

    

  




  
    
      SERVICE

      サービス
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            パーティ

            メインダイニングの他に着席120名、立食150名迄収容可能なパーティサロンも完備。各種パーティやイベントにお使いいただけます。

            More
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            お食事券

            全国のひらまつのレストランでご利用いただけるお食事券やギフトカード、クレジットカード決済で即日利用可能なe-Gift食事券も販売中

            More
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        レストランMINAMI

        北海道札幌市中央区北2条西4丁目1番地 赤れんがテラス 4F　MAP

        
          LUNCH- 11:30〜 (13:30 L.O.)

          DINNER- 17:30〜 (20:30L.O.)

          定 休 日- 毎週月曜日（祝日の場合は翌日に振替）
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        TEL.011-252-3471

        ご予約

        お問合せ
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      	東京
	
          	オーベルジュ・ド・リル トーキョー
	フィリップ・ミル 東京
	ブラッスリー
ポール・ボキューズ ミュゼ
	カフェテリア カレ
	カフェ コキーユ
	サロン・ド・テ ロンド
	アルジェント
	代官山ASO チェレステ 日本橋店
	サンス・エ・サヴール
	ブラッスリー
ポール・ボキューズ 銀座
	ブラッスリー
ポール・ボキューズ 大丸東京
	リストランテASO
	カフェ・ミケランジェロ
	メゾン ポール・ボキューズ
	代官山ASO チェレステ 二子玉川店


        


	  	神奈川
	
          	ザ・ひらまつ ホテルズ＆リゾーツ
仙石原


        


      	札幌
	
          	オーベルジュ・ド・リル サッポロ
	レストランMINAMI


        


      	金沢
	
          	ジャルダン ポール・ボキューズ
	カフェ＆ブラッスリー
ポール・ボキューズ


        


      	名古屋
	
          	オーベルジュ・ド・リル ナゴヤ


        


      	大阪
	
          	ラ・フェット ひらまつ
	リストランテ ル・ミディ ひらまつ


        


      	京都
	
          	高台寺 十牛庵
	レストランひらまつ 高台寺
	割烹 いずみ
	リストランテ ラ・ルーチェ


        


      	奈良
	
          	オーベルジュ・ド・ぷれざんす 桜井


        


      	福岡
	
          	レストランひらまつ 博多
	リストランテKubotsu


        


    

    
      	
          
            [image: ]

            
              メンバーシップ

              ひらまつレストラン・ホテル
共通メンバーズプログラム

            

          
        
	
          
            [image: ]

            
              メルマガ会員登録

              
              メルマガ会員様限定の
特別なご案内をお届け

            

          
        
	[image: ボキューズドール]
	
          
          [image: 皆様に安心してご来店いただくための衛生管理と安全対策]
          
        


      	ひらまつコンシェルジュデスク

        レストラン選びや記念日のサポートなど
お客様からのご相談を承ります。

	プライバシーポリシー
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