Le Menu d’ Alsace
7,700

La mousse de crabe et de petits pois au vinaigre balsamique blanc,
rémoulade de céleri-rave au corail de crabe
Crab and green pea mousse with white balsamic vinegar
and a celeriac and crab coral rémoulade

XIABET)OE—ADL—R RTAR/N)LH3T BEOYEZKREBOL LS—F

La matelote d’ omble chevalier de Shinshu aux algues,
choucroute, calamars luciole
Shinshu arctic char and seaweed matelote,
sauerkraut and firefly squid

EMRADFEEEOTNA—F a—Y)L—rEAK R2IL1hEHIC
Le hexagramme ainame poélé,
galette de fenouil et de pommes de terre, soupe de poisson
Pan—fried ainame greenling with fennel and potato galette
a/]d soupe de ;‘70/'sson sauce
FAFTADRIL TXLLEDYHAEDHL YL BEHR—FK-RIY2DY—R
La tarte au mascarpone et a la mangue, sauce hibiscus, sorbet au yaourt

Mascarpone aﬁd mango tart W/'t/? hibiscus sauce and nghurt sorbet
TRANKR—=RERT—DEILE NAERDRADY—R =T ILEDYILREFZT

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
11,000

La mousse de crabe et de petits pois au vinaigre balsamique blanc,
rémoulade de céleri—rave au corail de crabe
Crab and green pea mousse with white balsamic vinegar
and a celeriac and crab coral rémoulade

XIABET)OE—RADLi—R RTAR/N)LH3T BEOYEZKREOL LS—F

La matelote d’ omble chevalier de Shinshu aux algues,
choucroute, calamars luciole
Shinshu arctic char and seaweed matelote,
sauerkraut and firefly squid

BMKADFERBBEDTIA— Ya—I)L—RRAK REILAHEHIC

Le hexagramme ainame poélé,
galette de fenouil et de pommes de terre, soupe de poisson
Pan—fried ainame greenling with fennel and potato galette
and soupe de poisson sauce
FAFTADRIL IXLLEDHHAEDHL Y BEHX—T K RKITYDDY—R
Le rdti de porc Matsuzaka, cassoulet de langue de porc et de haricots blancs,
endives a |” orange, sauce Grand Marnier
Roast Matsuzaka pork with pork tongue and white kidney bean cassoulet,
endives with a hint of orange, and Grand Marnier sauce
MRAR—I0—XADATs KIVERIVTVEDARLE
FLUVCAKRDT Y T4—T Y—RTSUTIIL=T
La tarte au mascarpone et a la mangue, sauce hibiscus, sorbet au yaourt

Mascarpone a\nd mango tart W/'t/g hibiscus sauce and nghurt sorbet
YRAANKR—RERT—DRILE NAERDRADY—R =T ILEDYILRERZT

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
T —ARNS2 - FUIDINE AN T (TA—R DA EEELE L FTHETT)

Le ragodit de homard sur un risotto aux champignons, I" émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
TI—IBEDTT— YU EADEEERDYY YL R)ATDIZaLyiay
Remplacer Replace ZLE % +4,400M

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
HRETALAETATTT-M)2TD/I(1aH
Remplacer Replace ZLE& % 5,500
(Le Menu de I'Auberge de Il Remplacer Replace Z=LEZ +4,400)

Menu servi a I' ensemble des convives d’ une méme table 7—7 )L EICE A= 1 —FFHRULKEEY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris SHEH10% H—E X#}15%A Tax (10%) and service (15%) included




Le Menu d’ lllhaeusern
14,300

La mousse de crabe et de petits pois au vinaigre balsamique blanc,
rémoulade de céleri-rave au corail de crabe
Crab and green pea mousse with white balsamic vinegar
and a celeriac and crab coral rémoulade

AXDABET)OE—RADL—R KITA/N)LH3a B0 EZKREOL LT—F

La salade tiede d’ asperges blanches a I’ ceuf poché, créme de morilles
Warm salad of white asparagus with poached egg and morel cream sauce

RIVANTRANRGARER—FRFIVI DEBY Y V—R-E)—2

Le hexagramme ainame poélé,
galette de fenouil et de pommes de terre, soupe de poisson
Pan—fried ainame greenling with fennel and potato galette
and soupe de poisson sauce

FAFADIRIL TXALESHHAEDHL YL BEGERA—T-K-RIVYoDY—R

Le filet de beeuf réti, asperges vertes a |’ étuvée,
croustillant de queue de beeuf et de légumes, sauce cognac a |’ ail
Roast fillet of beef with braised green asparagus, oxtail and vegetable croustillant
and a brandy and garlic sauce
HIALADATS TJU—2FRNGHADIFaN
GET—IVEBRDIVRTATY ZVZJRKDY—R =%y

La tarte au mascarpone et a la mangue, sauce hibiscus, sorbet au yaourt
Mascarpone and mango tart with hibiscus sauce and yoghurt sorbet

TANILR—RERVT—DRILE NAERAADY—R T—F ILEDYIAREFRZT

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ Il
22,000

Le paté en crolte aux quatre viandes, comme |” aimait mon pére Paul Haeberlin
pickles de légumes de saison
Paul Haeberlin’s four-meat pie, with pickled seasonal vegetables
TR=IIT—RILS22 1T DINTF-FoIL—k
ZHHEOEVILRRZ

Les ailes de poulet farcies, asperges vertes, sauce au vin jaune aux morilles, petits pois
Stuffed chicken wings with green asparagus,
vin jaune sauce with morels, and green peas
BEBI—FUOFREDI7IV— LBEEDT)—2FRINSHR
EB)—2AFEOY—R-Trooa—XETFRD

La sole rétie, artichauts de différentes facons, sauce barigoule
Roast sole with artichokes prepared in various ways, and barigoule sauce
BEEOOTA4— T—T4F3a—PEVLAWALGIREET
Y—R-\YG—)L

Le filet d’ agneau en habit vert accompagné de pommes de terre cuites
et parfumées aux olives noires et au thym facon vallée de Munster
Fillet of lamb in a green coat, served with potatoes cooked with
black olives and thyme, Munster Valley—style
OF—LEFEDTEII—ILALEZDD1—
FIHFRIVAT—ILEB DM HIELEIIC

L’ avant-dessert
Pre—dessert
ILTtE—IL

La pavlova a la rhubarbe et herbes fratches
Pavlova with rhubarb and fresh herbs

WIN—=TETLyan—J@sR507

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Menu servi a I' ensemble des convives d’ une méme table 7—7 )L EICE A= 1 —FFHRULKEEY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris SHEH10% H—E X#}15%A Tax (10%) and service (15%) included



