Entrées

La terrine de foie gras d’ oie

— spécialité de I’ Auberge de I’ llI

Terrine of goose foie gras — an Auberge de I'lll speciality
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Le tartare de daurade au caviar Kaviari, ceuf poché croustillant, créme a la citronnelle

Sea bream tartare with Kaviari caviar, crispy poached egg and lemon grass cream
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Le ris de veau a la viennoise, légumes printaniers sautés au citron
Veal sweetbread Viennoise and sautéed spring vegetables with lemon
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L’assiette végétale du moment

The vegetal plate of the moment
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Poissons

La mousseline de grenouilles “Paul Haeberlin”

— spécialité de I’ Auberge de I’ llI

Paul Haeberlin’s mousseline of frog’s legs

— an Auberge de I’ lll speciality
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La daurade kinmedai poélée, jus de coquillages au shiso, petit nem aux palourdes

Pan—-fried kinmedai snapper, shellfish_jus with shiso, and a little spring roll with clams
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Le ragoOt de homard aux morilles et aux asperges blanches, sauce au vin jaune
Lobster ragout with morel mushrooms, white asparagus and vin jaune sauce
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Le grondin poélé, brocolis et Iégumes de montagne sautés, sauce Noilly Prat

Pan—fried gurnard with sautéed broccoli and mountain vegetables and Noilly Prat sauce
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Viandes

La cotelette de pigeon “Romanoff” au chou et aux truffes — spécialité de I’ Auberge de I’ lll 9,000
Partridge cutlet “Romanov” with cabbage and truffles — an Auberge de I’ lll speciality 1/2 5,000
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Le selle d’ agneau rétie en croQte de chévre frais, fricassée de petits pois, citron confit 5,000
Roast saddle of lamb in a fresh goat’s cheese crust 1/2 3,000
with a fricassee of green peas and confit lemon
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La céte de porc rétie, jus au cumin, ragoQt de lentilles vertes du Puy aux truffes 6,500

Roast rib of pork with cumin jus and a truffled ragout of green Puy lentils 1/2 4,200
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La blanquette de c6te de veau, jardiniére de légumes de printemps 6,000

Blanquette of rib of veal with a jardiniére of spring vegetables 1/2 3,600
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Desserts

La péche “Haeberlin” — spécialité de I’ Auberge de I’ Ill 2,500
Peach “Haeberlin” — an Auberge de I’ Il speciality
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Le vacherin aux fraises,soupe de fraises et de betterave a la gelée de litchi 2,000

Strawberry vacherin with strawberry and beetroot soup, lychee jelly
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Le mille—feuille aux agrumes, meringue a la noix de coco, sorbet aux agrumes 2,000
Citrus mille—feuille with coconut meringue and citrus sorbet
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Le galette des rois a la pomme, écume de sirop d’ érable, glace 2 la vanille 2,000
Apple galette des rois with maple syrup foam and vanilla ice cream
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Fromages

Sélection de fromages de saison 1,500~

A selection of French cheeses in season
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