
 

≪Lunch≫ 

 

 

 

 

 

2011 Muscat Réserve Trimbach 

2011 Riesling - Cuvée Sainte Catherine Weinbach 

2008 Château Croizet Bages ~5ème Grand cru classé en 1855~  Pauillac 
  

 

 

 
 
Le Menu du 10ème anniversaire 

 
 

L’amuse-bouche  
Appetizer アミューズ・ブーシュ  

 
Le mille-feuille croquant de bricelets et d’œuf  poché sur tartare de saumon, caviar 

-De la recette il y a 10 ans- 
Crispy mille-feuille of bricelets and poached egg  

With smoked salmon tartare and smoked herring roe 
-From recipe 10 years ago- サーモンフュメとブリスレのミルフィーユ  ポーチドエッグとキャビア 

 
Le feuilleté de bœuf  au chou et aux truffes — spécialité de l’Auberge de l’Ill 

Beef fillet, foie gras and truffles in puff pastry — an Auberge de l’Ill speciality 《オーベルジュ・ド・リルのスペシャリテ》 牛フィレ肉とフォアグラ・トリュフのパイ包み 

 
La pêche “Haeberlin” — spécialité de l’Auberge de l’Ill 
Peach “Haeberlin” — an Auberge de l’Ill speciality 《オーベルジュ・ド・リルのスペシャリテ》 ペーシュエーベルラン 

 

Le sabayon Irish coffee au whisky pur malt 
Irish coffee sabayon made with pure malt whisky アイリッシュコーヒーのサバイヨン モルトウィスキーの香り 

 

Le café  
Coffee カフェ  

 

Les mignardises  
Mignardises 小菓子  

 
 

L’Auberge de l’Ill , Tokyo, Japon 
 
 



 

≪Dinner≫ 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

2007 Gewurztraminer Vendanges Tardives Trimbach 

2011 Riesling - Cuvée Sainte Catherine Weinbach 

2009 Sancerre - Edmond Alphonse Mellot 

2008 Château Croizet Bages ~5ème Grand cru classé en 1855~  Pauillac 
 
 
 
 

 
 
Le Menu du 10ème anniversaire 

 
 

Le terrine de foie gras d’oie, façon Auberge de l’ll 
Terrine of goose foie gras, Auberge de l’ll-style 鵞鳥のフォアグラのテリーヌ オーベルジュドリル風 

 
Le mille-feuille croquant de bricelets et d’œuf poché sur tartare de saumon, caviar 

Crispy mille-feuille of bricelets and poached egg  
With smoked salmon tartare and smoked herring roe サーモンフュメとブリスレのミルフィーユ ポーチドエッグとキャビア 

 
Le homard Prince Vladimir  

Lobster gratin Auberge de l’Ill- style オマール海老のグラチネ オーベルジュ・ド・リル風 

 
Le feuilleté de bœuf au chou et aux truffes — spécialité de l’Auberge de l’Ill 
Beef fillet, foie gras and truffles in puff pastry — an Auberge de l’Ill speciality 《オーベルジュ・ド・リルのスペシャリテ》 牛フィレ肉とフォアグラ・トリュフのパイ包み 

 
La pêche “Haeberlin” — spécialité de l’Auberge de l’Ill 

Peach “Haeberlin” — an Auberge de l’Ill speciality 《オーベルジュ・ド・リルのスペシャリテ》 ペーシュエーベルラン 

 
Le sabayon Irish coffee au whisky pur malt 

Irish coffee sabayon made with pure malt whisky アイリッシュコーヒーのサバイヨン モルトウィスキーの香り 

 
Le café  
Coffee カフェ  

 
Les mignardises  

Mignardises 小菓子  
 
 
 

L’Auberge de l’Ill , Tokyo, Japon 
 


