Le Menu de Saison
(FRT14F7—B%E)
12,800 (#2485 16,192)

Le duo Terre et Mer: paté de campagne au porc de Matsuzaka
et paté de balaou du Pacifique et d’ aubergine, accents de pain d’ épice
Surf and Turf duo: country-style Matsuzaka pork paté and
sanma saury and aubergine paté, with gingerbread accents
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Le turbot sauvage pané aux herbes, ragot de chou chinois, sauce Albert
Wild turbot in a herb crust with Chinese leaf ragout and Albert sauce
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Le rdti de chevreuil Ezo, champignons de saison sautés,
fondant de potimarron, purée de panais, sauce aux baies épicée
Roast Ezo venison with sautéed seasonal mushrooms,
potimarron pumpkin fondant, parsnip purée and spiced berry sauce
BEEA—XRDOAT, AOEDYT—LELEEIRFYOTAFY
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La Chiboust au chocolat, poire pochée, mousse au mascarpone, parfum d’ érable
Chocolate Chiboust with poached pear, mascarpone mousse and a hint of maple syrup
FaaL—rnIIT—R+
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hox /) INEF

Le Menu de I’ Auberge de I'Ill

17,500 (#:48 22,138)

Le bouquet de saumon fumé et de daikon au ceeur rouge marinés,
accents de betterave
Bougquet of marinated smoked salmon and red-heart daikon,
beetroot accents
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Les ris de veau, ravioli aux coquillages,
émulsion de topinambour, sauce antiboise
Veal sweetbreads with shellfish raviol;,
Jerusalem artichoke emulsion and Antiboise sauce
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Le turbot sauvage pané aux herbes, ragoit de chou chinois, sauce Albert
Wild turbot in a herb crust with Chinese leaf ragout and Albert sauce
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Le rdti de chevreuil Ezo, champighons de saison sautés,
fondant de potimarron, purée de panais, sauce aux baies épicée
Roast Ezo venison with sautéed seasonal mushrooms,
potimarron pumpkin fondant, parsnip purée and spiced berry sauce
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L’ avant-dessert
Pre-d‘essert
IJLTtE—IL

La Chiboust au chocolat, poire pochée, mousse au mascarpone, parfum d’ érable
Chocolate Chiboust with poached pear, mascarpone mousse and a hint of maple syrup
FaaL—tDLT—RE
FEROAVKR—FETRANR—RL—R A=TILOFY

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERRBEEICIE, S—ERH5%LHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu Haeberlin
22,800 (#:%8 28,842)

L’ ormeau Ezo, variations sur le chou—fleur,
gelée de Crémant d’ Alsace, caviar osciétre
Ezo ormer with cauliflower variations,
Crémant d’ Alsace jelly and Ossetra caviar
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Le homard bleu soufflé, sauce civet et orge perlé
Blue lobster soufflé with civet sauce and pearl barley
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& Spécialité de I’ Auberge de I' Il »
Le filet de sole Waleska, bouchée a la reine aux coquillages, sauce au Riesling
& Auberge de I’ lll speciality >
Fillet of sole Waleska with shellfish vol-au—vent and Riesling sauce
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Le “tournedos” de pigeon au foie gras et aux truffes noires
Pigeon breast, foie gras and black truffle “tournedos”
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L’ avant-dessert
Pre—_q’essert
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La figue de Solliés rétie et sa tuile en feuille de figuier, sorbet au yaourt
Roast Solliés fig with “fig leaf” tuiles and yoghurt sorbet
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Le café
Coffee
Hhox

Les mignardises
Mignardises
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Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
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Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, |’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
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Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ  + 3,500 (484,428 M)

Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace ZL& % +2,700 M (#%53416/)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
R ILAETHT I Z- N aTDIRA1EH
Le Menu de Saison Remplacer Replace E=LEZ +4,400 (:485566)
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZULEZ  + 3,500 (484,428 M)
Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace ZL& % +2,700 M (#%53416/)

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu Dégustation

32,000 (¥2#8 40,480)

HANBMERELTHLEFRLIIOEEETI—R
AHMETIZSFRESFELLELET

L'amuse bouche
L 'amuse bouche

73Ia—X-J—a

ler Entrée
Ist Hors—d'oeuvre
16k B OFEIE

2éme Entrée
2nd Hors—d'oeuvre
2 B DHIx

Le Poisson
Fish dish
A

La Viande
Meat dish
AR

L’ avant-dessert
Pre—dessert
IJLTtE—IL

Le Dessert
Dessert
TE—I

Le café
Coffee
hoz

Les mignardises
Mignardises

INETF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERRBEEICIE, S—ERH5%LHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



