Le Menu d’ Alsace
(FESLFEE)
6,200 (#4# 7,843)

Le poulpe a la sauce ravigote,
bavarois d’ artichauts, gelée d’ algues, chips de jambon cru
Octopus with ravigote sauce, artichoke Bavarois,
seaweed jelly and chipped dry—cured ham
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La bonite aux épices grillée au foin, aubergines grillées,
mousse de gingembre, facon vichyssoise
Spiced, hay—grilled skigjack tuna with grilled aubergines and
ginger mousse, Vichyssoise—style
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Le filet de daurade isaki po&lé, risotto aux légumes d’ été,
crevettes, cromesquis au porc, sauce Amontillado et purée de molokhia
Pan—fried fillet of isaki grunt with summer vegetable risotto, prawns,
pork cromesquis, Amontillado sauce and mulukhiyah purée
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La compote de péches blanches,
gelée et marmelade de citron vert, glace au miel de lavande
White peach compote with green lemon jelly and marmalade,
and lavender honey ice cream
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#:%8 11,132)

Le poulpe a la sauce ravigote,
bavarois d’ artichauts, gelée d’ algues, chips de jambon cru
Octopus with ravigote sauce, artichoke Bavarois,
seaweed jelly and chipped dry—cured ham
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La bonite aux épices grillée au foin, aubergines grillées,
mousse de gingembre, facon vichyssoise
Spiced, hay—grilled skigjack tuna with grilled aubergines and
ginger mousse, Vichyssoise—style
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Le filet de daurade isaki po&lé, risotto aux légumes d’ été,
crevettes, cromesquis au porc, sauce Amontillado et purée de molokhia
Pan—fried fillet of isaki grunt with summer vegetable risotto, prawns,
pork cromesquis, Amontillado sauce and mulukhiyah purée
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Le rdti de chevreuil Ezo, galette et purée de bardane,
réduction de fruits rouges et consommé de chevreuil
Roast Ezo venison with burdock galette and purée,
a red berry reduction and venison consommé
BREEOOT FFEEOALYNEL—L
R)=DLT4Hav LBREODI YA

La compote de péches blanches,
gelée et marmelade de citron vert, glace au miel de lavande
White peach compote with green lemon jelly and marmalade,
and lavender honey ice cream
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Le café / Les mignardises

Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Spécialité de I’ Auberge de I'Ill
Auberge de I’ lll speciality
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Le ragoOt de homard sur un risotto aux champignons, I” émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
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Remplacer Replace L& X +3,500M (#:484.428F1)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Plie of beef tenderloin and foie gras, truffles
WREI(LAETATIZ M) 1TDI1BH
Remplacer Replace L& X +4.400M (#:485.566F1)
Le Menu de I'Auberge de I'll Remplacer Replace ZLEZ + 3,500 (%:154,428m)

e A= BEGEE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ Illhaeusern
11,500 (118 14548)

Le poulpe a la sauce ravigote,
bavarois d’ artichauts, gelée d’ algues, chips de jambon cru
Octopus with ravigote sauce, artichoke Bavarois,
seaweed jelly and chipped dry—cured ham
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La bonite aux épices grillée au foin, aubergines grillées,
mousse de gingembre, facon vichyssoise
Spiced, hay—grilled skigjack tuna with grilled aubergines and
ginger mousse, Vichyssoise—style
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La croustillant d’ espadon, courgettes en fleur farcies,
purée de fenouil, sauces bouillabaisse et béarnaise au safran
Swordfish croustillant with stuffed flowering courgettes, fennel purée,
bouillabaisse sauce and saffron Béarnaise sauce
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Le filet d” agneau en habit vert, facon vallée de Munster,
accompagné de pommes de terre parfumées aux olives noires et au thym
Fillet of lamb in a green coat, Munster Valley—style, served with
potatoes cooked with black olives and thyme
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La compote de péches blanches,
gelée et marmelade de citron vert, glace au miel de lavande
White peach compote with green lemon jelly and marmalade,
and lavender honey ice cream
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de |’ Auberge de I Ill
17,500 (#48 22,138)

Les lamelles de veau et de Saint-Jacques aux couleurs d’ été,
crépe au sésame noir et a la farine de sarrasin
Summer colours: finely sliced veal and scallops wrapped in
a black sesame and buckwheat pancake
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“Charlotte” de friture d’ ayu et de paté,
coulis de shiso et de concombre, sabayon au gewurztraminer
Fried ayu and paté “charlotte” with shiso and cucumber coulis
and a Gewurztraminer sabayon
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Le filet de daurade kinmedai en ses écailles, sauce Pernod,
flan au fenouil, salade, galette de pommes de terre
Kinmedai snapper in its scales with Pernod sauce,

fennel flan, salad and a potato galette
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Le roti de carré d’ agneau irlandais, carottes nouvelles en différentes textures
Rack of Irish lamb roti with different textures of new carrots
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L avant-dessert
Pre—dessert
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Le mille—feuille léger a la vanille et aux noisettes du Piémont
Light vanilla and Piedmont hazelnut mille—feuille
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



