LE MENU D'ETE

L’ émietté de tourteau, pamplemousse rose,
sauce a I’avocat parfumée combava
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L’ayu confit, compote de concombre a la pasteque, vinaigrette au tade
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La tomate farcie aux fruits de mer
sauce “bouillabaisse”
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La mousse au cassis et au chocolat, coulis d” orange sanguine
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Le café
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2014 Clos des Lunes - Cuvée Lune d'Argent Bordeaux
2011 Gewurztraminer - Réserve  Trimbach
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2009 Chateau Haut Maurac  Médoc es mignardises
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Le 27 juillet 2019 I Auberge de I'Ill Tokyo Japon
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2014 Clos des Lunes - Cuvée Lune d'Argent Bordeaux
2011 Gewurztraminer - Réserve Trimbach
2006 Chassagne Montrachet ler Cru - La Romanée Louis Jadot
2009 Chateau Haut Maurac Médoc

Le 27 juillet 2019 L’Auberge de LTIl Tokyo Japon
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L’émietté de tourteau, pamplemousse rose,
sauce a I’avocat parfumée combava
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L’ayu confit, compote de concombre a la pasteque, vinaigrette au tade
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La tomate farcie aux fruits de mer, sauce “bouillabaisse”
P~ hEWDEDT 7 ILA V—RK « T A FR_R—R

Le bavette de beeuf et grillé, sauce vinaigrette a la moutard ancienne ,
salade de romain et copeaux de foie gras
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L’avant-dessert
LT E—)L

La mousse au cassis et au chocolat, coulis d’ orange sanguine
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Le café
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Les mignardises
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