Le Menu de Noél

Les légumes de saison a la gelée de champagne,
caviar et espuma de chou-fleur
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La salade gourmande aux truffes blanches,
style Auberge de I'Ill ‘
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Le ragolt de homard Breton sur un risotto aux champignons
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Le nodoguro poéle, étuvé de chou-chinois et de légumes lacines,
sauce au vin jaune
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Le filet de beeuf Wagyu accompagnés d’aubergine roti,
creme d’oursins, wasabi et aux truffes
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L’avant-dessert
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La dessert de Noél
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Le café
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Les mignardises
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