LE MENU DES VOSGES

I’écume de choucroute accompagnée de mousse de poisson
Sauerkraut foam with fish mousse

Ya—JN— DT AT —< h—A+ ReRTI

La quiche aux herbes et aux escargots, cappuccino de champignons
Herb and escargot quiche with mushroom cappuccino
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Lisaki poélé, ragott d’artichauts et de tomates séchées, bouillon de légumes
Pan-fried isaki with artichoke and dried tomato ragout
and vegetable bouillon
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La piccata de c6te de veau sur une mousse de polenta,fleur de courgette farcie au ris de veau
Veal rib piccata on a bed of polenta mousse,courgette flower stuffed with veal sweetbread
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Le mille-feuille d’abricots confits, de pain d’épice et de glace au miel,sauce aux amandes améres
Confit apricot, gingerbread and honey ice cream mille-feuille with a bitter almond sauce
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Le café
Coffee
7=

Les mignardises
Mignardises
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(Spécialité de I’Auberge de I'TIL)
- Auberge de I'lll speciality -
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Le ragoat de homard sur un risotto aux champignons, ’émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
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(£ LB 242,500 M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes

Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
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(2 L# 2 +3,500 M)
Menu servi  I’ensemble des convives d’une méme table 7 — 7 /L Z EZF U A =2 —Z BB 72& 0

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (8%) et service (15%) non compris  BIi& Bi 8% Y —E 28l 15% Tax (8%) and service (15%) not included



