Le Menu d’Alsace

Choisissez du poisson ou de la viande dans le menu ci-dessous
Please choose fish or meat from the following menu

TRAZI-SVARBRIEANEEBRUEEL
5,000

Le Menu des Vosges
7,500

Le flan aux racines et sa mousseline
Root vegetable flan and mousseline
WAWABIRFED TS VEFDL—R)—3X

La ballotine d’'omble chevalier et de congre, sauce au chou-fleur
Ballotine of arctic char and conger eel with cauliflower sauce

ENEREATFERTONATA—R HUTST—DY—2

Le cabillaud et Saint-Jacques pochés a la Normande, coulis de chrysantheme shungiku
Poached cod and scallops a la Normande with shungiku chrysanthemum coulis
EBLR2TEDRY T /IWRVTA4—R BEROUV—)—

Le supréme de canard roti, sauce aux épices, purée de chou rouge, beignet de figue
Roast supreme of duck with a spicy sauce, red cabbage purée and fig fritter
BRAOOT— KFEANYOE1—L HEEERONZI V—X-IEX

La Chiboust au chocolat, glace a I’Armagnac
Chocolate Chiboust with Armagnac ice cream
23050V T—RN TIWRZvYIDTARY)—L%EHRAT

Le café
Coffee
Ak

Les mignardises
Mignardises

INEF

Spécialité de I’Auberge de I'lll
Auberge de I'lll speciality
F=RNIW T2 R VIVDANRY ¥ )T (A—ADAA VP BEELEATETY)

Le ragoit de homard sur un risotto aux champignons, I'émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
FR—IVBEDST— Vv YEZFVERBERDUYYE bJATDIZabvyav
Remplacer Replace ZL%Z% +2,500M

Le feuilleté de boeuf au chou et aux truffes Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles

FRFETALRETATTZ-M)2TDINAEFHr
Remplacer Replace ZL&Z 3,500

Menu servi a I'ensemble des convives d’'une méme table 7—7 /LT EICAICA Z2a— & HRUTEET W
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) non compris Bk HER10% H—EX¥15% Tax (10%) and service (15%) not included

Le Menu d’lllhaeusern

Le flan aux racines et sa mousseline
Root vegetable flan and mousseline
WAWABIRED TSV EZDL—R)—2R

La ballotine d’'omble chevalier et de congre, sauce au chou-fleur
Ballotine of arctic char and conger eel with cauliflower sauce

EMNEREATFERFONOTA—X AJUTST—DY—X

Le saumon soufflé, facon Auberge de I'lll
Salmon soufflé, Auberge de I'lll-style
Y—EVRT7L FA—XNIVVaRYUILE

Le chausson de beeuf et de foie gras, champignons a la bordelaise, sauce légére au vin rouge

Beef and foie gras turnover with mushrooms a la Bordelaise and a light red wine sauce

FRETHT7IZDYI—=VY FIAVDODEBWY—RX IvYEZF2DYT— KRIVE—RE

La compote de poire, streusel au thé Earl-Grey, écume de sirop d’érable
Pear compote with an Earl Grey streusel and maple syrup foam
FFYOAVR—bERIFOVabOSE) A=T VAV TDIRT—<

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises

hox /INEF

10,000

Le Menu de PAuberge de Pl

Les variations autour du canard et du foie gras, accents de pomme
Variations on a theme of duck and foie gras, with apple accents
ToSVARERETATISOTFII—3y MBOT7IE

La langoustine poélée, cuisse de lapin, purée de carottes, bouillon japonais
Pan-fried langoustine with rabbit thigh, carrot purée and Japanese bouillon
SVIGRATA=RADRIL ZINVOREREABZOEI—L TA43V-IvRx

La daurade rotie, ravioli au potiron et au crabe, sauce vin blanc parfumée aux oursins
Roast sea bream with pumpkin and crab ravioli and white wine sauce with sea urchins

BEOO—ALN ARFYEEDST«F) BEROEZV—-RX-T72TIV

Le filet mignon de veau poélé, croustillant de ris de veau,
purée de chataignes parfumée a la vanille, petits oignons glacés
Pan-fried filet mignon of veal, crispy veal sweetbread,
chestnut purée tinged with vanilla and glazed pearl onions
TOVABEFFTALADKRIL URTx—DIIVATAY
DPZSDEBREDE1—L N— A A DTIvE

L'avant-dessert
Pre-dessert
TLTFE—Ib

Le Saint-Honoré aux figues, créme glacée aux noix
Figs Saint-Honoré with walnut ice cream

BREROT N/ —L BROTART)—LEFZ

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
h7x /INEF

15,000

Menu servi a I'ensemble des convives d’'une méme table 7—7IVTEICEALCA Z 21— HRULEE L
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Taxe (10%) et service (15%) non compris Bli& EER10% H—EX¥15% Tax (10%) and service (15%) not included



