Le Menu de Saison
(FRT1477—BE)
12,800 (#2%8 16,192)

La bonite aux épices grillée au foin, aubergines grillées,
mousse de gingembre, fagon vichyssoise
Spiced, hay-grilled skipjack tuna with grilled aubergines and
ginger mousse, Vichyssoise—style
TEREG--EBOEHE BEMTLEEDL—R
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Le filet de daurade kinmedai en ses écailles, sauce Pernod,
flan au fenouil, salade, galette de pommes de terre
Kinmedai snapper in its scales with Pernod sauce,

fennel flan, salad and a potato galette
S BAOMTHRE V—R-R)L/
IXAADIZVEYSHE DAL EDH LY

Le roti de carré d’ agneau irlandais, carottes nouvelles en différentes textures
Rack of Irish lamb roti with different textures of new carrots

FALWSUREFEDATL WAWALGEASDFITEHEEHIC

Le mille—feuille l1éger a la vanille et aux noisettes du Piémont
3 Light vanilla \ana’ P/'edmoqt hazelnut mille—feuille
ETRVTEA—ELFTIVET7F=SDFEIBENIILI(—

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hox /) INEF

Le Menu de I’ Auberge de I'Ill

17,500 (#:48 22,138)

Les lamelles de veau et de Saint-Jacques aux couleurs d’ été,
crépe au sésame noir et a la farine de sarrasin
Summer colours: finely sliced veal and scallops wrapped in

a black sesame and buckwheat pancake _
AR)TEFFO—REWNITRDS AL EDFY
EHRETIEMDESLIL—TEH

“Charlotte” de friture d’ ayu et de paté,
coulis de shiso et de concombre, sabayon au gewurztraminer
Fried ayu and paté “charlotte” with shiso and cucumber coulis
and a Gewurztraminer sabayon
KEEBD D)y ENT v )LOYMEILT
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Le filet de daurade kinmedai en ses écailles, sauce Pernod,
flan au fenouil, salade, galette de pommes de terre
Kinmedai snapper in its scales with Pernod sauce,

fennel flan, salad and a potato galette
SBMOMEFEE V—R-R)L/
TXAADIZVEYTHE DAL EDH LY

Le roti de carré d’ agneau irlandais, carottes nouvelles en différentes textures
Rack of Irish lamb roti with different textures of new carrots

FTALSUREFEDAT, WAWAGEASOFITEHEEHIC

L’ avant-dessert
Pre—dessert
IJLTtE—IL

Le mille—feuille léger a la vanille et aux noisettes du Piémont
. Light vanilla \anc/ P/'edmoqt hazelnut mille—feuille
EIEVTEAN—EILFTYVET7FZSDEIENILT(—2

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERRRERICIE, S—ERH5%LHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu Haeberlin
22,800 (#:%8 28,842)

La compression de homard, de légumes d’ été et de tomate au basilic,
madeleine au homard et aux oursins, caviar osciétre
Pressed lobster, summer vegetable and tomatoes with basil,

a lobster and sea urchin madeleine, and Ossetra caviar
NONDEDZAT—ILiBZLEFHR, b0 TLyiay
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Le foie gras de canard et anguille grillés sur charbon de bois,
sauce matelote, Gorgonzola, hishio, chutney de chou rouge et d’ ume
Char—grilled duck foie gras and eel with matelote sauce, Gorgonzola, hishio,
and red cabbage and ume chutney
BBDI+T7ISLBO G N V—R-7hA—k
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Le filet de mérou de ligne réti,
moules du Mont—Saint—Michel et courgettes en fleur, sauce tomate au safran
Roast fillet of line—caught grouper with Mont—Saint—Michel mussels,
flowering courgettes and a tomato and saffron sauce
KANIOOT, EOHIIVTI)ILDL—ILREEERyF—=
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L’ entrecdte de beeuf Kuroge—-Wagyu pochée, champignons marinés,
bouquet d’ aubergines grillées et de salade, consommé de truffes
Poached entrecéte of Kuroge Wagyu beef with marinated mushrooms,
grilled aubergine and salad bouquet, and truffle consommé
BEEMFO—RADRYLIEEDTIR HEMFEHSTDT—4
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L’ avant-dessert
Pre—_q’essert
JLTE—IL

La créme brilée aux amandes grillées, framboises, écume de lait d’ amandes
Grilled almond créme brilée with raspberries and almond milk foam
RADISURI—XETYILT—EVRDIIIL—LTY 2L
T—EVRILIDE

Le café
Coffee
Hhox

Les mignardises
Mignardises

INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ Ill speciality
F=—ANZ2 R YDIN A YT (T—X DAL BELELEL FHETT)

Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I” émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
AR—IVBEDTT— Sy EZAVEEEXRD Y YR MJaTDIIa)yiay
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ  + 3,500 (484.428M)

Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace ZLEZ 42,700/ (12483.416M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
HEFI(LALTATI - M) 27D (1 BH
Le Menu de Saison Remplacer Replace ELEZ  +4,400 (485566/)
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ  + 3,500 (484.428M)
Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace 2L Z +2,700 #4a3.416F)

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERRBEEICIE, S—ERH5%LHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu Dégustation

32,000 (¥2#8 40,480)

HANBMERELTHLETFRLIIOEEETI—R
AHMETIZSFRESFELLELET

L'amuse bouche
L 'amuse bouche

73Ia—X-J—a

ler Entrée
Ist Hors—d'oeuvre
16k B OFEIE

2éme Entrée
2nd Hors—d'oeuvre
2 B DHIx

Le Poisson
Fish dish
A

La Viande
Meat dish
AR

L’ avant-dessert
Pre—dessert
IJLTtE—IL

Le Dessert
Dessert
TE—I

Le café
Coffee
hoz

Les mignardises
Mignardises

INETF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERRBEEICIE, S—ERH5%LHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



