Le Menu de Saison
(FRT1477—BE)
12,800 (#2%8 16,192)

Les variations sur la sériole burio fumée et le radis daikon,
sauce aux épices et sabayon au citron vert
Variations on smoked burio amberjack and daikon radish,
spiced sauce and lime sabayon
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Le matsukasa—yaki de daurade kinmedai en crolte de boutargue,
rago(t de fleurs de colza et de calamars luciole, sauce vin blanc au hishio de Goto
Matsukasa—yaki of kinmedai snapper with a bottarga crust, rapeseed flower
and firefly squid ragout, and white wine sauce with Goto hishio
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Le carré d’ agneau de Sisteron rati,
purée de carottes, croquette de patate douce aux épices
Roast rack of Sisteron lamb with carrot purée and a
spiced sweet potato croquette
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Le chocolat Macaé du Brésil de Valrhona en textures, style Auberge de I’ Ill
Valrhona Macaé Brazilian chocolate textures, Auberge de |’ lll-style
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
Hhoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ Ill
17,500 (%48 22,138)

Le paté en croQte aux quatre viandes,
comme |’ aimait Paul Haeberlin, pickles de légumes de saison
Four-meat pie, the way Paul Haeberlin liked it
with pickled seasonal vegetables
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La raviole au charbon végétal, bouillon d” algues et coquillages
Seasonal vegetable and bamboo charcoal raviole
with shellfish and seaweed bouillon
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Le matsukasa—yaki de daurade kinmedai en croOte de boutargue,
rago(t de fleurs de colza et de calamars luciole, sauce vin blanc au hishio de Goto
Matsukasa—yaki of kinmedai snapper with a bottarga crust, rapeseed flower
and firefly squid ragout, and white wine sauce with Goto hishio
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Le carré d’ agneau de Sisteron réti,
purée de carottes, croquette de patate douce aux épices
Roast rack of Sisteron lamb with carrot purée and a
spiced sweet potato croquette
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L’ avant-dessert
Pre—dessert
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Le chocolat Macaé du Brésil de Valrhona en textures, style Auberge de I Ill
Valrhona Macaé Brazilian chocolate textures, Auberge de / ' l-style
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu Haeberlin
22,800 (#:%8 28,842)

Le marbré de deux foies gras (oie et canard) au cassis, brioche tiéde
Duck and goose foie gras marbled with cassis, served with a warm brioche
BRLBBOIATIIENVADI—TJLEILT
BHAWITUFYLaFRR

Le homard bleu sauté au beurre, sauce au vin jaune,
ragoGt d’ asperges blanches et de morilles fraiches
Blue lobster sautéed in butter with vin_jaune sauce and
a ragout of white asparagus and fresh morels
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La mousse de cabillaud a la truffe noire, poireaux grillés,
fondant de pommes de terre, deux sauces aux truffes
Cod and black truffle mousse with grilled leeks,
potato fondant and two kinds of truffle sauce
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L’ entrecote de boeuf Wagyu, souvenir du Japon et de I’ Alsace, dampfnuidel farci,
bouillon de légumes K détox »>
Roast Kuroge—Wagyu beef entrecéte with oriental-style red wine sauce,
stuffed dampfniidel and vegetable bouillon
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L’ avant-dessert
Pre—_q’essert
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Le mille—feuille de pomelo banpeiyu et de meringue a la noix de coco,
sorbet aux agrumes
Banpeiyu pomelo and coconut meringue mille—feuille
with citrus sorbet
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Le café
Coffee
hoz

Les mignardises
Mignardises
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Spécialité de I’ Auberge de I' Il
Auberge de I’ lll speciality
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Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
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Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ + 3,500 #484,428/)

Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace ZL&Z 2,700 (% 3a3416M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
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Le Menu de Saison Remplacer Replace ELEZ + 4,400 (% %85566M)
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FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu Dégustation

32,000 (¥2#8 40,480)
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L'amuse bouche
L 'amuse bouche
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ler Entrée
Ist Hors—d'oeuvre
16k B OFEIE

2éme Entrée
2nd Hors—d'oeuvre
2 B DHIx

Le Poisson
Fish dish
A

La Viande
Meat dish
AR

L’ avant-dessert
Pre—dessert
IJLTtE—IL

Le Dessert
Dessert
TE—I

Le café
Coffee
hoz

Les mignardises
Mignardises

INETF
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



