Le Menu du 10éme anniversaire

L’amuse-bouche
Appetizer
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Le velouté de langoustine aux hetbes de Thailande et a I'émulsion de noix de coco
-De la recette il y a 10 ans-
Langoustine velouté with Thai herbs and coconut "cappuccino”
-From recipe 10 years ago-
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Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes — spécialité de I’Auberge de I'Ill
Beef fillet, foie gras and truffles in puff pastry — an Auberge de I’Ill speciality
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AN NIVERS AIRE La péche “Haeberlin” — spécialité de I’Auberge de I'Ill

Peach “Haeberlin” — an Auberge de I’lll speciality
fondée en 2008 (F—rPa o Ko YLD RN U F)
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Millefeuille croquant 4 la rhubarbe et aux fraise
-De la recette il y a 10 ans-
Crispy millefeuille of rhubarb and strawberry,yogurt ice cream
-From recipe 10 years ago-
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2015 Riesling — Particuliere  Trimbach Le café
€ caiec
2011 Gewurztraminer - Cuvée Laurence  Weinbach jgog ei

2009 Chateau Jean Faure  Saint Emilion Grand Cru

Les mignardises
Mignardises
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ANNIVERSAIRE

fondée en 2008

(Dinner)

2011 Gewurztraminer - Cuvée Laurence  Weinbach
2007 Riesling - Cuvée Frédéric Emile  Trimbach
2005 Beaune ler Cru — Greves  Lowis Jadot
2009 Chateau Jean Faure  Saint Emilion Grand Cru

Le Menu du 10éme anniversaire

Le terrine de foie gras d’oie, fagon Auberge de I'll
Terrine of goose foie gras, Auberge de I’ll-style
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Le gateau tiede de Saint-Jacques et de crabe des neiges au céleri-rave,essence de
shiso
Warm cake of scallops and snow crab with celeriac,essence of perilla
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Le filet de daurade poélé, tartelette feuilletée a la tomate, et au basilic
-De la recette il y a 10 ans-
Pan-fried fillet of red snapper south french style tart, basil sauce
-From recipe 10 years ago-
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Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes — spécialité de ’Auberge de 1’111
Beef fillet, foie gras and truffles in puff pastry — an Auberge de 'lll speciality
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La péche “Haeberlin” — spécialité de ’Auberge de I'1ll
Peach “Haeberlin” — an Auberge de I’lll speciality
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Millefeuille croquant 4 la rhubarbe et aux fraise

-De la recette il y a 10 ans-
Crispy millefeuille of rhubarb and strawberry,yogurt ice cream
-From recipe 10 years ago-

NYNRY 5L LEBEONVANA—T L FITDOINT f—=
=TIV NDOTA AT Y —LEZIRZT
Le café
Coffee
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Les mignardises
Mignardises
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L’Auberge de I'lll, Tokyo, Japon



