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LE MENU DEBUT D'ETE

La salade d’artichauts et légumes de montagne
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Le fritto-misto de légumes de montagne sakura-ebi,
mulsion de crusutasés
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Le filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge et a 'oignons,
asperge verte et jeune légumes de saison
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a variations autour d’ ananas, mousse au mascarpone
La variati tour d’ , m mascar ,
gelée de rose,sauce a 'hibiscus
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Le café
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2011 Gewurztraminer - Résetve  Trimbach

2009 Pouilly Fumé  Ladoucette

Les mignardises
2007 Les Menhirs  Alain Brumont N



< Dinner>

2011 Gewurztraminer - Réserve

2009 Pouilly Fumé  Ladoucette

2009 Puligny Montrachet ler Cru — Les Referts

2007 Les Menhirts

Alain Brumont

Trimbach

Louis Jadot
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La salade d’artichauts et légumes de montagne
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Le fritto-misto de légumes de montagne sakura-ebi,
mulsion de crusutasés
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La rascasse poélée, mariniere de palourdes, épices d’orient
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Le filet de beeuf poélé, sauce au vin rouge et a 'oignons,
asperge verte et jeune légumes de saison
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La variations autour d’ ananas, mousse au mascarpone,
gelée de rose,sauce a I'hibiscus
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