Le Menu d’ Alsace
(FESLFEE)
6,200 (#4#g 7.843)

Les variations sur le canard de Tsugaru,
salade de lentilles et de féves, gelée de consommé de canard
Variations on Tsugaru duck with lentil and broad bean salad
and duck consommé jelly
EBEBROIFII—Say LUXREETHSS
BROavvADaL

Le coussin de daurade marinée, de chou de printemps et de brocoli,
bouillon de fruits de mer au parfum de shiso
Marinated sea bream, spring cabbage and broccoli cushion,
and seafood bouillon flavoured with shiso
RAREBFDT) R EEXFYAY JOval)— V—HI44IT
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Le maquereau sawara meuniére, crevettes sakura—ebi et enoki bruns,
croque—monsieur parfumé aux crevettes, purée de petits pois, sauce bisque
Sawara mackerel meuniére with sakura—ebi shrimps and brown enoki,
croque—-monsieur flavoured with shrimps, green pea purée and bisque sauce
RRBOL=I)L HilLT/¥ BERKIOVI Ly a
JYVE—ZADE21—L Y—R-ERY

Les ravioli & la rhubarbe et aux framboises, émulsion au thym
‘Rhubarb and (aspbef:ry rav{o/i with thyme emulsion
W=D ETSVRT—ADZEA) BALDIZ)LI Y

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hox/ INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#:%8 11,132)

Les variations sur le canard de Tsugaru,
salade de lentilles et de féves, gelée de consommé de canard
Variations on Tsugaru duck with lentil and broad bean salad
and duck consommé jelly
EBBOUFII—3y LUXRLEETYSH
BEDa ATl

Le coussin de daurade marinée, de chou de printemps et de brocoli,
bouillon de fruits de mer au parfum de shiso
Marinated sea bream, spring cabbage and broccoli cushion,
and seafood bouillon flavoured with shiso
KARBFDT)REEFvAY JOva)— J—HI4AUT
EBHEL2ANDIT (T

Le maquereau sawara meuniére, crevettes sakura—ebi et enoki bruns,
croque—monsieur parfumé aux crevettes, purée de petits pois, sauce bisque
Sawara mackerel meuniére with sakura—ebi shrimps and brown enoki,
croque—-monsieur flavoured with shrimps, green pea purée and bisque sauce
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Le r6ti de porc de Hachimantai,
fleischnacka a | alsacienne, condiment de fukinoto, sauce moutarde
Roast Hachimantai pork with Alsatian—style fleishnacka,
fukinoto condiment and mustard sauce
I\BER—IDOATs FILFRBEIHEBISAL1+vh
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Les ravioli a la rhubarbe et aux framboises, émulsion au thym
Rhubarb and raspberry ravioli with thyme emulsion

WIN=TETSURT—ADIEF) B4 LDIZa)LaY

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Spécialité de I’ Auberge de I'Ill
Auberge de I’ lll speciality
F—ANZ2 R YNDIREAY T (I—XDAHBEELEZ ARETT)

Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I” émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
FR—IULBEDFT— v EFUEEERDYY Y FaTDIZayay
Remplacer Replace ZLEZ + 3500 (#384.428M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Plie of beef tenderloin and foie gras, truffles
HREI(LAETATIZ M) 1TDI(1BH
Remplacer Replace ZLEZ +4.400M (%85.566M)
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ + 3,500 (%154,428/)

F=TIZEITALAZ 1 —EHRULLESLY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERBEICE, S—ERE5%EEBERI0%ATENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ Illhaeusern
11,500 (118 14548)

Les variations sur le canard de Tsugaru,
salade de lentilles et de féves, gelée de consommé de canard
Variations on Tsugaru duck with lentil and broad bean salad
and duck consommé jelly
EBEBOIFI)I—Say LUXREETHSS
BROavvADaL

, < Spécialité de I’ Auberge de I'lII>>
La salade tiede d” asperges blanches et d' ceuf poché,créme de morilles
<LAuberge de I'lll speciality >
Warm salad of white asparagus with a poached egg and morel cream sauce
(A=RLD2-F-YILDARD ¥YT)
RILLTRANSGHRER—FFIVI DREYSY V—R-E)—2

La tranche de daurade kinmedai, risotto aux fleurs de colza et a la pousse de bambou,
ragolt de calamars luciole et de chorizo, friture de plantes de montagne, sauce Riesling
Kinmedai snapper steak with rapeseed flower and bamboo shoot risotto,
firefly squid and chorizo ragout, fried wild vegetables and Riseling sauce
RAEBMOIS T EZOREEED Y Uk
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Le supréme de volaille Nagoya—Kochin réti, ballotine de sa cuisse,
asperges vertes sautées, sauces supréme et madere
Roast supreme of Nagoya—Kochin chicken with chicken thigh ballotine,
sautéed green asparagus, and supréme and Madeira sauces
 REEa—FUMAOOT(EREAD O —X
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Les ravioli & la rhubarbe et aux framboises, émulsion au thym
\/?hubarb and r‘aspber\ry rav{o// with thyme emulsion
WN=TETSURT—ADFEA) FALDIZaLSaY

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ Ill
17,500 (248 22,138)

Les crevettes botan—ebi marinées, gelée de crustacés au safran,
salade d’ aromates et d’ orange hyuganatsu, mousse d’ oignon nouveau
Marinated botan—ebi prawns with saffron crustacean jelly,

a salad of aromats and hyuganatsu orange, and new onion mousse
HEBZOT)AR YISURKDIIRGyEDaLEERT YR
ERBREAMEDOYSY HEREDL—R

La panope poélée, ravioli au charbon de bambou,
déclinaison de chou—fleur, bouillon de coquillages aux algues
Pan—fried geoduck with bamboo charcoal ravioli, cauliflower variations
and a shellfish and seaweed bouillon
BHILEDORILEMRDSEA) h)IZT—DTo)RI>
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La tranche de daurade kinmedai, risotto aux fleurs de colza et a la pousse de bambou,
rago(t de calamars luciole et de chorizo, friture de plantes de montagne, sauce Riesling
Kinmedai snapper steak with rapeseed flower and bamboo shoot risotto,
firefly squid and chorizo ragout, fried wild vegetables and Riseling sauce
RKASBFEDLSU T EQORREED)Y Yk
BEMEFIVV—DIT—LILUEDTYYE Y—R =R

Le réti d” agneau d’ Irlande, navarin aux herbes et au couscous, sauce Robert
Roast Irish lamb with a herb and couscous navarin and Robert sauce
FTANWSUREFEDATS YRIREN=TDFIT7IVRA
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L avant-dessert
Pre-dessert
ILTE—IL

Le mille—feuille aux fraises pochées au porto, espuma au lait concentré
Mille—feuille of strawberries poached in port, with condensed milk espuma
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hox/ INEF

F—ITLZEIZALAZ A —EHRULLZE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



