Le Menu de Saison
(FRT14F7—B%E)
12,800 (#2485 16,192)

Le duo Terre et Mer: paté de campagne au porc de Matsuzalfa
et paté de balaou du Pacifique et d” aubergine, accents de pain d épice
Surf and Turf duo: country-style Matsuzaka pork paté and
sanma saury and aubergine paté, with gingerbread accents
WMRAR—ID/ISTFRAIS—=2 TIBREFFD/NT
<K&EBBDTaA> ISUTFERDT UL

L’ espadon meuniére au nori, beurre blanc balsamique,
moules du Mont Saint—Michel et ragout d’ orge
Swordfish meuniére with nori, balsamic beurre blanc sauce,
Mont Saint—Michel mussels and a barley ragout
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Le roti de carré d’ agneau irlandais, carottes nouvelles en différentes textures
Rack of Irish lamb roti with different textures of new carrots
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Le mille—feuille l1éger a la vanille et aux noisettes du Piémont
3 Light vanilla \ana’ P/'ea’moqt hazelnut mille—feuille
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hox /) INEF

Le Menu de I’ Auberge de I'Ill

17,500 (#:48 22,138)

Le tartare de thon, d’ igname yamaimo et d’ algues mekabu,
mousse au fenouil, fruits de mer a la nage
Tuna, yamaimo yam and mekabu seaweed tartare with
fennel mousse, seafood a la nage
A7J0 WFE HHASDEILZIL
ITXAADL—R BADF—T 2T

Les lamelles de veau et de Saint—Jacques,
crépe au sésame noir et a la farine de sarrasin
Sliced veal and scallops wrapped in
a black sesame and buckwheat pancake
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L’ espadon meuniére au nori, beurre blanc balsamique,
moules du Mont Saint-Michel et ragout d’ orge
Swordfish meuniére with nori, balsamic beurre blanc sauce,
Mont Saint—Michel mussels and a barley ragout
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Le roti de carré d’ agneau irlandais, carottes nouvelles en différentes textures
Rack of Irish lamb roti with different textures of new carrots
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L’ avant-dessert
Pre—dessert
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Le mille—feuille léger a la vanille et aux noisettes du Piémont
. Light vanilla \anc/ P/'edmoqt hazelnut mille—feuille
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu Haeberlin
22,800 (#:%8 28,842)

La compression de homard et de tomate au basilic,
madeleine au homard et aux oursins, caviar osciétre
Pressed lobster and tomatoes with basil,

a lobster and sea urchin madeleine, and Ossetra caviar
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Le foie gras de canard et anguille grillés sur charbon de bois,
sauce matelote, Gorgonzola, hishio, chutney de chou rouge et d’ ume
Char—grilled duck foie gras and eel with matelote sauce, Gorgonzola, hishio,
and red cabbage and ume chutney
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Le filet de mérou de ligne réti,
moules du Mont—Saint—Michel et courgettes en fleur, sauce tomate au safran
Roast fillet of line—caught grouper with Mont—Saint—Michel mussels,
flowering courgettes and a tomato and saffron sauce
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L’ entrecdte de beeuf Kuroge—-Wagyu pochée, champignons marinés,
bouquet d’ aubergines grillées et de salade, consommé de truffes
Poached entrecéte of Kuroge Wagyu beef with marinated mushrooms,
grilled aubergine and salad bouquet, and truffle consommé
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L’ avant-dessert
Pre—_q’essert
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La créme brilée aux amandes grillées, framboises, écume de lait d’ amandes
Grilled almond créme brilée with raspberries and almond milk foam
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Le café
Coffee
Hhox

Les mignardises
Mignardises
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Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
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Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I” émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
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Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ  + 3,500 (484.428M)

Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace ZLEZ 42,700/ (12483.416M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
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FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu Dégustation

32,000 (¥2#8 40,480)
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L'amuse bouche
L 'amuse bouche
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ler Entrée
Ist Hors—d'oeuvre
16k B OFEIE

2éme Entrée
2nd Hors—d'oeuvre
2 B DHIx

Le Poisson
Fish dish
A

La Viande
Meat dish
AR

L’ avant-dessert
Pre—dessert
IJLTtE—IL

Le Dessert
Dessert
TE—I

Le café
Coffee
hoz

Les mignardises
Mignardises
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



