Le Menu de Saison
15,400

Choisissez du poisson ou de la viande dans le menu ci—dessous
Please choose fish or meat from the following menu
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Le Menu de I’ Auberge de I’ Ili

19,800

Le cocktail de crabe des neiges et de mangue, mousse de carottes parfumée a la verveine
Snow crab and mango cocktail with carrot and verbena mousse
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Le foie gras poélé, compote de pommes, cidre caramélisé, parfum de safran
Pan—fried foie gras with apple compote, caramelized cider and saffron
ISVREITATIIRIL FEMEDOIVR—+
U—RILDAZA)E HISUREL

La lotte laquée, raviole a la langoustine et a la laitue, sauce épicée au lait de coco
Lacquered lightly cooked monkfish with langoustine and lettuce ravioll,
and spiced coconut milk sauce
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Le filet de chevreuil pané au sarrasin,
nouilles kaesknopfle au fromage blanc, champignons sautés
Buckwheat-breaded fillet of venison with
cream cheese kaesknopfle noodles and sautéed mushrooms
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L’ avant—dessert
Pre—c{essert
JLTtE—IL

Le dessert
Dessgd
ABOFHF—+

Le café
Coffee
YA W

Les mignardises
Mignardises

INEF

Spécialité de I’ Auberge de I'Ill
Auberge de I’lll speciality
T—ANZ2 R YIDINAY T (TA—XDALHBEELE L TFETT)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
BWRFIILAETHTITZ-M)aoD/(aH
(Le Menu de Saison Remplacer Replace ZELEZ +3,300)
(Le Menu de 'Auberge de I'lll Remplacer Replace ELEZ +2,500)

Menu servi a I” ensemble des convives d’ une méme table T—J )L EIZRIL A= 1 —F BB UGS
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris HEFi10% H—E X $}15%A Tax (10%) and service (15%) included



Le Menu Haeberlin
25,300

Le homard mariné aux agrumes, salade de betteraves au vieux comté
Citrus—marinated lobster with beetroot and aged Comté salad

La soup de poule faisanne aux navets
Hen pheasant and turnip soup
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Le mérou kue poélé, champignons sautés, sauce matelote
Pan—fried kue grouper with sautéed mushrooms and matelotet sauce
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La cote de veau rotie au poivre,
jus aux truffes, paupiette a la laitue braisée et au lard
Pan—fried veal rib with black pepper, truffes jus,
and a braised lettuce and pancetta paupiette
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L’ avant—dessert
Pre—afessert
JLTtE—IL

Le dessert
Desger‘t
ABDTH—F

Le café
Coffee
YA W

Les mignardises
Mignardises
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Menu servi a I” ensemble des convives d’ une méme table T—J )L EIZRIL A= 1 —F BB UGS
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris HEFi10% H—E X $}15%A Tax (10%) and service (15%) included



