Le Menu de Saison

15,400

Choisissez du poisson ou de la viande dans le menu ci—dessous
Please choose fish or meat from the following menu
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Le Menu de I’ Auberge de I’ Ili

19,800

La mariniére de palourdes hokkigai, de haricots blancs et de navetsa
Mariniere of hokkigai clams, white kidney beans and turnips
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Le flan au foie gras et a la racine de lotus,
légumes de saison et racines a la vapeur, consommé de champignons épicé
Foie gras and lotus root flan with steamed green and root vegetables
and spiced mushroom consommé
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Le sébaste soi poélé, fricassée de colocases,
de racine de lys et de noix de ginkgo, émulsion de langues d’ oursin
Pan—fried soi rockfish with a fricassee of eddo, lily root and ginkgo nuts,
and a sea urchin emulsion
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Le confit de céte de sanglier, chausson aux pommes de terre et au comté,
purée de topinambours, sauce au vin rouge aux pruneaux
Confit rib of wild boar with a potato and Comté turnover,
Jerusalem artichoke purée and prune and red wine sauce
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L’ avant—dessert
Pre—afessert
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La religieuse aux marrons et au chocolat,
Baileys, compote de cassis, glace aux marrons
Chestnut and chocolate religieuse with Baileys,
blackcurrant compote and chestnut ice cream
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Le café
Coffee
Hhox

Les mignardises
Mignardises
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Menu servi a I” ensemble des convives d’ une méme table T—J )L EIZRIL A= 1 —F BB UGS
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris HEFi10% H—E X $}15%A Tax (10%) and service (15%) included



Le Menu Haeberlin
25,300

Les sardines marinées, facon Auberge de I’ Il
compote d’ aubergines, gelée de poule au caviar
Marinated sardines, Auberge de I’ lll-style,
with aubergine compote and caviar in chicken jelly
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Le ragont de homard a I’ orge perlé et au pied de porc,
au vin rouge corsé et aux crustacés
Lobster, barley and pig’s trotter ragout with
shellfish and full-bodied red wine
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Le turbot roti, variations autour des cépes
Roast turbot with variations on cep mushrooms
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Le filet de boeuf Wagyu poélé,
croustillant de pommes de terre au ris de veau, deux sauces
Pan—fried fillet of Wagyu beef
with potato and veal sweetbread croustillant and two sauces
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L’ avant—dessert

F’Dre —ofesser't
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La tarte au fromage de chévre et aux figues,
glace au gorgonzola, fondant au chocolat, créme de mascarpone
Goat’s cheese and fig tart with chocolate fondant mascarpone cream,
Gorgonzola ice cream
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Le café
Coffee
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Les mignardises
Mignardises
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Menu servi a I” ensemble des convives d’ une méme table T—J )L EIZRIL A= 1 —F BB UGS
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris HEFi10% H—E X $}15%A Tax (10%) and service (15%) included



