Le Menu d’ Alsace
(FESLFEE)
6,200 (#4#g 7.843)

Le taboulé de crabe des neiges et de crevettes ama—ebi,
mousse de céleri—rave et de mascarpone, gelée de consommé au yuzu
Snow crab and ama—ebi prawn tabbouleh, celeriac and mascarpone mousse,
and consommé jelly with a hint of yuzu
RV EEHBZDITL REAYEIZRAIR—FRDL—R
WFEFEDILVATAL

Le duo Terre et Mer: paté de campagne au porc de Matsuzaka
et paté de balaou du Pacifique et d’ aubergine, accents de pain d’ épice
Surf and Turf duo: country-style Matsuzaka pork paté and
sanma saury and aubergine paté, with gingerbread accents
WRAR—IDITFRAIR—=a RTVBERFDINT
<KMEBOT2A> INOTERDTIEUE

La daurade sauvage rotie, déclinaison de navets,
condiment de shungiku au miso blanc, sauce coquillages au vermouth
Roast wild sea bream, variations on turnips, shungiku and white miso condiment,
and a shellfish and vermouth sauce
RABMOO—RNEEOTIIRV Y BEHEAKBOIV TAEY
JA)—=BERKDY—X-aFxv—a

Le crémet d’ Anjou aux fleur de sureau et Shine Muscat,
parfumé au shiso et au citron vert
Crémet d’ Anjou with elderflower and Shine Muscat grapes,
with hints of shiso and lime
INF =TT, X AURRAAVRDYL—LE D
SBRESALDEY

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#a#7 11,132)

Le taboulé de crabe des neiges et de crevettes ama—ebi,
mousse de céleri—rave et de mascarpone, gelée de consommé au yuzu
Snow crab and ama—ebi prawn tabbouleh, celeriac and mascarpone mousse,
and consommé jelly with a hint of yuzu
RIAEEHBZDFIL REAYEIRAILR—FRODL—R
WMEFEFDZIDYATaL

Le duo Terre et Mer: paté de campagne au porc de Matsuzaka
et paté de balaou du Pacifique et d’ aubergine, accents de pain d’ épice
Surf and Turf duo: country—style Matsuzaka pork paté and
sanma saury and aubergine paté, with gingerbread accents
WIRAR—IDISTFRHYIS—=a MTTAEHFD/IT
<KMEBOT2A> RNOTERDTIEUE

La daurade sauvage rotie, déclinaison de navets,
condiment de shungiku au miso blanc, sauce coquillages au vermouth
Roast wild sea bream, variations on turnips, shungiku and white miso condiment,
and a shellfish and vermouth sauce
RAEAOO—RLEEDOT TRV BHEAKREOIL T+EY
JA)—=ERKDY—R-a¥x v —a

Le roti de canard de Tsugaru et son feuilleté fagon cassoulet,
purée de pommes, rondelles de champignon, sauce Rouennaise
Roast Tsugaru duck with a cassoulet—style feuilleté, apple purée,
mushroom rings and Rouennaise sauce
EHRREZBBROOT(EHALVADIAAT
BEMEOE1—LEEDOAVE Y—R LT H—X

Le crémet d’ Anjou aux fleur de sureau et Shine Muscat,
parfumé au shiso et au citron vert
Crémet d’ Anjou with elderflower and Shine Muscat grapes,
with hints of shiso and lime
INE—=D5T—,vAURABMYCDIL—LE D
KBRLESILOBY
Le café / Les mignardises

Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’
Auberge de I’ lll speciality
F—ANZ2 R YNDIREAY T (I—XDAHBEELEZ ARETT)

Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I” émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
FR—IBEDFYT— v EFVEEERDOYY Y NJaTDIZayay
Remplacer Replace ZLEZ + 3500 (#384.428M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Plie of beef tenderloin and foie gras, truffles
BWREI(LAETATIF M) ATDI (1 BH
Remplacer Replace L& X +4,400M (#:485.566F1)
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ + 3,500 (%:454,428m)

F=TIZEITALAZ 1 —EHRULLESLY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERBEICE, S—ERE5%EEBERI0%ATENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ Illhaeusern
11,500 (118 14548)

Le taboulé de crabe des neiges et de crevettes ama—ebi,
mousse de céleri—rave et de mascarpone, gelée de consommé au yuzu
Snow crab and ama—ebi prawn tabbouleh, celeriac and mascarpone mousse,
and consommé jelly with a hint of yuzu
RV EEHBZDITL REAYEIZRDIR—FRDL—R
WFEFEDILVACAL

Le duo Terre et Mer: paté de campagne au porc de Matsuzaka
et paté de balaou du Pacifique et d’ aubergine, accents de pain d’ épice
Surf and Turf duo: country—style Matsuzaka pork paté and
sanma saury and aubergine paté, with gingerbread accents
WRAR—IDITFRAIR—=a RTVBERFDINT
<KMEBOT2A> INOTERDTIEUE

Le saumon soufflé — spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Salmon soufflé — an Auberge de I lll speciality
(F—=RLDa-R-YILDARY ) T)
Y—EVRIL F—RLTaRYILRE

Le chevreuil a la royale, servi avec un baeckeoffe, spécialité alsacienne
Venison royale with baeckeoffe, an Alsace speciality

BEEOOTAVIL ZILFRBEEEAYITERIT

Le crémet d’ Anjou aux fleur de sureau et Shine Muscat,
parfumé au shiso et au citron vert
Crémet d’ Anjou with elderflower and Shine Muscat grapes,
with hints of shiso and lime
INE—=D5T—,o v AURABMYEDIL—LE DA
EBHLESILODFY

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ Ill
17,500 (248 22,138)

Le bouquet de saumon fumé et de daikon au cceur rouge marinés,
accents de betterave
Bouguet of marinated smoked salmon and red-heart daikon,
beetroot accents
’l"IlL.\X’fEL'Ei"f S EQES
—YIDTHEUs T—HIZRITT

Les ris de veau, ravioli aux coquillages,
émulsion de topinambour, sauce antiboise
Veal sweetbreads with shellfish raviol;,
Jerusalem artichoke emulsion and Antiboise sauce
AR)TE)-F-J+EREDOSELY
FHFEOIZIN AVEY—R T SUT4RT—X

Le turbot sauvage pané aux herbes, ragott de chou chinois, sauce Albert
Wild turbot in a herb crust with Chinese leaf ragout and Albert sauce
RKARFEBD/NAVYIL—F N—TDFY
HEDZYT— Y—R-TILR—)L

Le réti de chevreuil Ezo, champignons de saison sautés,
fondant de potimarron, purée de panais, sauce aux baies épicée
Roast Ezo venison with sautéed seasonal mushrooms,
potimarron pumpkin fondant, parsnip purée and spiced berry sauce
BREOD—XADET, ADEDYT—LEEFARF YOI+
IR—RZYTDE1—L IERER—DY—R

L avant-dessert
Pre—dessert
IJLTE—IL

La Chiboust au chocolat, poire pochée, mousse au mascarpone, parfum d’ érable
Chocolate Chiboust with poached pear, mascarpone mousse and a hint of maple syrup
FaaL—tDILT—R+
FROAVR—FERZRALR—FRL—R I—TILDOFY

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

F—ITLZEIZALAZ A —EHRULLZE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERBEICE, S—ERE5%EEBERI0%ATENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



