Entrées

La terrine de foie gras d’oie

— spécialité de I’Auberge de I'Tll

Terrine of goose foie gras — an Auberge de I'lll speciality
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Le pot-au-feu de foie gras sauté,tagliatelle aux légumes de saison et a la queue de beeuf
Pot-au-feu of sauteed foie gras with seasonal vegetable and oxtail tagliatelle
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La langoustine, pomme verte, variations autour des petits pois

Langoustine with green apple and variations on green peas
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I’ceuf mayonnaise Haeberlin au caviar 2019

Egg mayonnaise Haeberlin with caviar 2019
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Poissons

La mousseline de grenouilles “Paul Haeberlin”
— spécialité de I’Auberge de I'Tl]
Paul Haeberlin’s mousseline of frog’s legs
— an Auberge de I'lll speciality
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Le filet de sole poélé, croustillant de boudin noir au gingembre et 4 la pomme
Pan-fried fillet of sole with crispy apple and ginger boudin
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Le ragout de homard aux morilles et aux asperges vertes,
multascha d’oignon doux, sauce au vin jaune
Ragout of lobster with morels and green asparagus,

sweet onion Maultasche and vin jaune sauce
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La rascasse poclée, cromesquis de purée de pois chiches au crabe,épices d’orient

Pan-fried rockfish with chick pea purée and crab cromesquis and Oriental spices
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Viandes

Le pigeonneau de Bresse Miéral 16ti, gnocchi de céleri-rave a la truffe, et son jus 9,000
Roast Bresse Miéral squab with truffled celeriac gnocchi 1/2 5,000
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L’entrecote de beeuf rotie accompagnée d’un petit baeckaoffa a la truffe 9,000
Roast beef rib steak with a little truffle Baeckaoffa 1/2 5,000
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La piccata de cote de veau sur une mousse de polenta,fleur de courgette farcie au ris de veau 6,500
Veal rib piccata on a bed of polenta mousse,courgette flower stuffed with veal sweetbread
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Les noisette d'agneau roti au poivre vert,choux de Bruxelles et asperges vertes 6,500
Roasted lamb with green pepper,Brussels sprouts and green asparagus
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Desserts

La péche “Haeberlin” — spécialité de I’Auberge de I'IIl
Peach “Haeberlin” — an Auberge de I'lll speciality
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Le mille-feuille d’abricots confits, de pain d’épice et de glace au miel,sauce aux amandes ameres
Confit apricot, gingerbread and honey ice cream mille-feuille with a bitter almond sauce
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Le Saint-Honoré mangue-passion, sorbet aux fruits exotiques
Mango and passion fruit Saint-Honoré with tropical fruit sorbet
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La crépe fourrée aux griottes et flambée au kirsch,glace a la vanille
Crépe stuffed with griotte cherries, flambéed with kirsch and served with vanilla ice cream
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Fromages

Sélection de fromages de saison
A selection of French cheeses in season
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