Le Menu d’ Alsace
6,600

Choisissez du poisson ou de la viande dans le menu ci—dessous
Please choose fish or meat from the following menu
TRAZI—KYAHBRIIAHEBEEEVZS0

(ATZR2&, AHE XL BHE 7Y —k 0—t—, /NEF)

Le Menu des Vosges
9,900

La mousse de terrine de canard, purée de panais
Duck terrine mousse with parsnip purée

BEDTY—XDLi—R IN—R=yTOE1—L &

Le mille—feuille de sardines et de pommes de terre, sauces tonnato et ravigote
Sardine ~ana’ potato mille—feuille with tonnato and ra V/fgog‘e sauces
BECYHAMEDINIT(—2 boF—b Y—R-5YqTvb

Le turbot poélé, crolte de noix, ragolt de bardane, sauce Albert
Pan—fried turbot with a nut crust, burdock ragout and Albert sauce
XKAFEHODRIL FyYDIUIL—b FZEDSHT—
=R -TILR—)L

La caille panée, sa cuisse confite, foie gras poélé, petite salade japonaise
Breaded quail with confit quail thigh, pan—fried foie gras and a Japanese salad

ISUREREDEDRAEBEIZTIATYISERAZT

Le vacherin a la poire, compote de poire, glace au caramel
Pear vacherin, pear compote, caramel ice cream
FERDIrasrEFDaAVKR—
FYSANDTARD) —LiFRA

Le café
Coffee
hox

Les mignardises
Mignardises

INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
A —ANZ2 - FYIDINAY) T (A—X DAL BELELE XL ATETT)

Le ragoat de homard sur un risotto aux champignons, I’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
TR—IBEDTT — v EZADVEREXRD)YYE R)aTDIZayviay
Remplacer Replace ZL#Z +3,300H

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
Plie of beef tenderloin and foie gras, truffles
HEFIILALETATIT-M)aT7D /1 aH
Remplacer Replace ZLE#Z +4,400H

Menu servi a I’ ensemble des convives d’ une méme table T—7J )L EIZRILAZ 2 —F HBULEESLY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris HE i10% H—E X ¥} 15%A Tax (10%) and service (15%) included




Le Menu d’ lllhaeusern
13.200

La mousse de terrine de canard, purée de panais
Duck terrine mousse with parsnip purée

BOT—XDL—R IN—RZyTDE1—LEHKIC

Le mille—feuille de sardines et de pommes de terre, sauces tonnato et ravigote
Sardine and potato mille—feuille with tonnato and ravigote sauces
Lo HAEDINITA—L boF—bk Y—R-5H94Tvk

Le saumon soufflé, facon Auberge de ['lll
Salmon souffié, Auberge de / 'l[/—sty/e
Y—FRATL F—AN)LaR)ILE

Le rumsteck de beeuf roti, macaroni longs a la créme et au foie gras, sauce vanille
Roast rump steak with long macaroni in cream sauce and vanilla sauce

EE4STANOT, B IIAO_ETHTISDT IRV
FADYEDT7=5DV—R

Le vacherin a la poire, compote de poire, glace au caramel
Pear vacherin, pear compote, caramel ice cream

FRDT7aASUEFDAVTR—F XASAILDTARD)—LFZ

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
Hhox / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ Ill
19,800

La mariniére de palourdes hokkigai, de haricots blancs et de navets
Mariniére of hokkigai clams, white kidney beans and turnips

FAYyF B, BWAITAR. BEYEYLREDT) I —)L

Le flan au foie gras et a la racine de lotus,
légumes de saison et racines a la vapeur, consommé de champignons épicé
Foie gras and lotus root flan with steamed green and root vegetables
and spiced mushroom consommé
TSVREIATISEERDIZY FHHEERARA
RINAADEDREDA) A

Le sébaste soi poélé, fricassée de colocases,
de racine de lys et de noix de ginkgo, émulsion de langues d’ oursin
Pan—fried soi rockfish with a fricassee of eddo, lily root and ginkgo nuts, and a sea urchin emulsion
EEEVADRIL BFE BHER.BHFDIVAVE
EROIZIaILY Iy

Le confit de cdte de sanglier, chausson aux pommes de terre et au comté,
purée de topinambours, sauce au vin rouge aux pruneaux
Confit rib of wild boar with a potato and Comté turnover,
Jerusalem artichoke purée, prune and red wine sauce
SREERO—RADNIVT4— AVTEDYAA(EDNI IV
FEF2T—ILDE2—L FIL—2DFEITAI—R

L’ avant—dessert
Pre—_a’“essert
JLTtE—IL

La religieuse aux marrons et au chocolat, Baileys, compote de cassis, glace aux marrons
Chestnut and chocolate religieuse with Baileys, blackcurrant compote and chestnut ice cream
BEEFaL—bOIL)DOa1—X FAYyiaH)—L
HOZADAVKR—REEDTARI)—LEFRAT

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
Hhox / INEF

Menu servi a I’ ensemble des convives d’ une méme table T—7J )L EIZRILAZ 2 —F HBULEESLY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
Taxe (10%) et service (15%) compris HE i10% H—E X ¥} 15%A Tax (10%) and service (15%) included



