
Le Menu Vosges 
 

 

 

Appetizer 

L’amuse-bouche 

 本日の最初の一皿 

 

Seasonal vegetables and poached egg salad with vegetable vurute 

L’assiette végétale aux saveurs saison 季節野菜とカリフリ農園平飼い卵を使ったポーチドエッグのサラダ仕立て 旬野菜のヴルーテと共に 
 

Pan-fried fish of  the day with sauerkraut and white wine sauce with estragon 

Le poisson du jour poêlé, sur un lit de choucroute sauce vin blanc á l’estragon 本日の鮮魚のポワレ シュークルート添え エストラゴンの香る白ワインソース  

 

Quail and cep mushrooma with green asparagus 

La caille croustillante aux cépes et asperge vert ウズラのクルスティアン セップ茸の香り グリーンアスパラガス添え  
Pre-dessert 

Le pré-dessert プレデセール  
Pineapple and mango tartlet with coconut pafe 

La tartelette au fruits d’ete et parfait au coco パイナップルとマンゴーのタルトレット、 ココナッツのパルフェと共に 
 

Mignardises 

Les mignardises 小菓子  
Coffee 

Le café カフェ 

 


