Le Menu Haeberlin

Goose foie gras terrine — an Auberge de [’lll speciality
La terrine de foie gras d’oie— spécialité de Auberge de I'ill
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Roast lobster and ezo ormers with truffle cream
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Le homard et ormeau “BEZO” r6ti, jus de crustaces et créme de truffe
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Pan-fried amadai tilefish in its scales with green asparagus croustillant,
bamboo shoot and caviar
I écaillée de dorade “AMADAI” poélé
aux croustillantes d’asperge vert et bambou, sauce vin jaune et caviar
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Roast fillet of beef with potato and truffle mille-feuille
and red wine sauce
Le filet de beeuf r6ti, mille-feuille de pomme de terre sauce vin rouge truffe
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L’avant-dessert
Pre—afessert
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Earl Grey tea and orange Polonaise with passion fruit meringue
La polonaise au thé Earl-Grey et a orange, meringue au fruit de la passion
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Les mignardises
Mignardises
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Le café
Coffee
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