Le Menu Haeberlin

Snow crab with green apple meringue, caviar and crustacean sauce
La chair de tourteau a la pomme verte et au caviar, jus de crustacés
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Pan-fried foie gras with truffled duck consommé and summer vegetables
Le foie gras poélé, consommé de canard a la truffe, quelques légumes d’été
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Roast flounder with fried langoustine and spiced sauce
Le trubot rétie legumes sautés et fritto de langoustine, sauce épicée
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Braised veal shank with roast veal, truffled macaroni gratin and truffle sauce
— an Auberge de I'lll speciality —
Le jarret de veau braisé et veau rotie gratin de macaroni farci au foie gras et aux truffe
— spécialité de ’Auberge de I'lll —
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L’avant-dessert 7°L7 & —/ le pré-dessert

Little boat on the River Ill: chocolate and brandy version
— an Auberge de I'lll speciality —
La barquette sur I'Illl chocolat et cognac
— spécialité de ’Auberge de I'lll —
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Mignardises INEEF Les mignardises

Coffee 717 = Le café



