
Le Menu de Alsace 
 

 

 

Appetizer 

L’amuse-bouche 

 本日の最初の一皿 

 

Seasonal vegetables and poached egg salad with vegetable vurute 

L’assiette végétale aux saveurs saison 季節野菜とカリフリ農園平飼い卵を使ったポーチドエッグのサラダ仕立て 旬野菜のヴルーテと共に 
 

Pan-fried fish of the day and octopus with fish soup 

Le poisson du jour poêlé au poulpe, bouillon de poisson de roches 本日の鮮魚のポワレ 白糠産柳蛸と旬の魚介のブイヨン   

Lacquered breast of duck with cherry leaves and Alsace-style bubespitzle 

La poitrine de canard laqué“SAKURA” 滝川産鴨胸肉のラッケ 桜の葉の風味  
Pre-dessert 

Le pré-dessert プレデセール  
Rhubarb “flower” with bergamot and a rhubarb and date sorbet 

La “fleur” de rhubarbe, bergamote, sorbet rhubarbe-datte 花に見立てたルバーブとベルガモットの一皿 

 

Mignardises 

Les mignardises 小菓子  
Coffee 

Le café カフェ 

 


