
Le Menu Carte Blanche 
 
 

L’amuse-bouche 

 本日の最初の一皿 

 

La Saint-Jacques just cuit au genièvre, légume du moment 

北海道産帆立貝のキュイ ネズの実の香り 旬の野菜添え 

 

Le foie gras du jour 

フォアグラを使った一皿 

 

Le poisson du jour poêlé, risotte de poulpe sauce sauce d’oursin 

本日の鮮魚のポワレ タコのリゾット  
雲丹の香るソース 

 

Le porc rôti et tarte“SHIITAKE”ecume de“SANSYO” 

北海道産豚肉のロースト 地元の原木椎茸のタルト 山椒風味 

 

Le pré-dessert 

プレデセール 

 

Le puits d’amour au pomme   

リンゴのコンポートを加えたピュイダムール カラメルのグラス 

 

Les mignardises 

小菓子 

 

Le café 

カフェ 

 


