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La crabe “ZUWAIGANI" et “TARABAGANI”

pomme de terre nouille, bouillon de crustacés
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Le foie gras poc¢lé flan céleri-rave essence maury
topinambour chips
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Lécaillée de dorade “AMADAI” au parfumé de vin jaune
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Le r6ti de veau a la saveur de morille et pignon
condiment pousses de bambou

7T UAEFFOR—A L Y -2 BELROED Y —X
G apary v LIz

Le pré-dessert
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La mille-feuille au printemps, parfait au pistache
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Les mignardises
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Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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