Le Menu de [ Auberge de ['I[[

Le foie gras aux différents raisins sur une mousse de topinambour, tuile au café
Foie gras with grapes, Jerusalem artichoke mousse and a coffee tuile
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Les noix de Saint-Jacques sautées, mousseline de panais
sauce au champagne
Sautéed scallops with parsnip mousse, caviar and champagne sauce

KIKWMSNLEH DO Y 7 — BAASZOL—R
X N DFY

Le croustillant a 'anguille et aux escargots, émulsion au saké et au “wasabi”
Eel and snail croustillant with a sake and wasabi emulsion
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Le beeuf poéle, os a moelle farci, croquette de pomme de terre,
beurre marchand de vin aux herbes
Pan-fried beef with stuffed marrow bone, potato croquette and
marchand de vin butter with herbs
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L’avant-dessert
Pre-dessert
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Le croustillant a la créme de citron, quetsches pochées 1égerement épicées
Lemon cream croustillant with lightly poached and lightly spiced damsons
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Les mignardises
Mignardises

/N

Le café
Coffee
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