Le Menu Haeberlin

I’ceuf 2 ma fagon
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Steak d‘ormeau  EZO~ sauce foie d‘ormeau féve fraiche étuvée
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Le foie gras poc¢lé flan céleri-rave essence maury
topinambour chips
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[ écaillée de dorade “AMADAI” au parfumé de vin jaune et caviar
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Le r6ti de boeuf “WAGYU ” a la moutarde violette aux asperge au gratin
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Le pré-dessert
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La mousse chocolat au praliné et glace au cointreau, sauce au chocolat
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Les mignardises
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Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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