Le Menu Carte Blanche
7B dTHa—A

I’amuse-bouche
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Le “INADA” just cuit au genie¢vre légume du moment
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Le foie gras du jour
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Le poisson du jour cuit légerement laquée raviole de laitue
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La medaillons de veau roti et tarte “SHIITTAKE” ecume de “SANSYO”
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Le pré-dessert
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Le tiramisu au fruits d’ete
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Les mignardises

INELT

Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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