Le Menu de Alsace

I’ceuf 2 ma fagon
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La Saint-Jacques confite a la gelée jambon cru
mousse de légume saison
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Le foie gras poclé purée de topinambour essence maury
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Le poisson du jour braisé ragott fin d’asperges écume au champagne
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Le r6ti de veau a la saveur de molille et pignon
condiment pousses de bambou
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Le pré-dessert
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La mille-feuille au printemps, garfait au pistache
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Les mignardises
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Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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