Le Menu Vosges

L’amuse-bouche

T Ia—X

La salade de cuisse de canard coulis racine “GOBOU”
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Le poisson du jour poélé, croustillant de poulpe
émulsion aux algues
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Le r6ti de veau caramelisée d’onignons sauce aux cepes
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Le pré-dessert
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La chausson au pomme et soufflé glace
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Les mignardises
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Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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