Le Menu de [ Auberge de ['I[[

Lightly cooked and spiced red tuna with clear tomato and basil jelly

Le thon rouge mi-cuit aux épices, gelée claire de tomate au basilic
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Sautées lobster with stewed girolle mushrooms and green beans, and almond bouillon
Le homard sauté, ragout de girolles et de haricots verts, bouillon aux amandes
F—WVBED YT — Ta— )V EEBIEnT I —
T—EFDTA I

Fillet of Arctic char a la plancha with celeriac and smoked eel risotto
and green apple emulsion
Le filet d’omble chevalier a la plancha,
risotto au céleri-rave et a Panguille fumée, émulsion de pomme verte
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“Surf and turf”: roast fillet of beef with fried amaebi prawns,
saffron croquettes and red wine sauce

“Terre et met”: Le filet de beeuf r6ti, crevettes amaebi frites,
croquettes au safran, sauce au vin rouge
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L’avant-dessert 7'V 7 & —/ 1le pré-dessert

Coconut and banana ball with mango and ginger sorbet
— a speciality of our parent restaurant in Alsace —

La boule coco et banane, sorbet mangue-gingembre

— spécialité de la maison mere en Alsace —
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Coffee 717 = Le café



