
Le Menu de l’Auberge de l’Ill 

 
Leek, cauliflower and snow crab salad with caviar 

La salade de poireau, chou-fleur vinaigrette à la chair de touteau et au caviar 

ポワロー、カリフラワーとズワイ蟹のサラダ仕立て  
キャビア添え 

 
Pan-fried foie gras with egg en meurette Auberge de l’Ill, 2018 version 

L’œuf en meurette au foie gras Auberge de l’ill, version 2018 

フォワグラのポワレと茸のウフムレット 
オーベルジュ・ド・リル風 

 
Pan-fried lobster and scallops, with seasonal vegetable and lettuce ravioli  

and truffle cream 
Le homard et coquille st-jacques poêlé,  

ravioli à la laitue braise au jus de crustaces et crème de truffe 

オマール海老と帆立貝のポワレ レタスと旬野菜のラヴィオリ 
トリュフのア・ラ・クレーム 

 

Roast rack of lamb with baeckoffa mille-feuille 

Le carré d’agneau rôti, 

 mille-feuille de pomme de terre et legumes au parfum de Baeckaoffa  

フランス産仔羊背肉のロティー 
アルザスの郷土料理ベッコフのミルフイユ 

 
L’avant-dessert  

Pre-dessert 
プレデセール 

 

Pistachio blancmange with grapefruit sorbet 
Le blanc manger au pistache et sorbet au pamplemousse 

ピスタチオのブランマンジェとグレープフルーツのソルベ 
 

Les mignardises  
Mignardises 
小菓子  

 
Le café 
Coffee カフェ 

 


