Le Menu de [ Auberge de ['I[[

Leek, cauliflower and snow crab salad with caviar

La salade de poireau, chou-fleur vinaigrette a la chair de touteau et au caviar
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Pan-fried foie gras with egg en meurette Auberge de ’lll, 2018 version

L’ceuf en meurette au foie gras Auberge de I'ill, version 2018
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Pan-fried lobster and scallops, with seasonal vegetable and lettuce ravioli
and truffle cream
Le homard et coquille st-jacques poclé,
ravioli a la laitue braise au jus de crustaces et creme de truffe
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Roast rack of lamb with baeckoffa mille-feuille
Le carré d’agneau roti,

mille-feuille de pomme de terre et legumes au parfum de Baeckaoffa
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L’avant-dessert
Pre—c{essert
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Pistachio blancmange with grapefruit sorbet
Le blanc manger au pistache et sorbet au pamplemousse
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Les mignardises
Mignardises
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Le café
Coffee
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