Le Menu de [ Auberge de ['I[[

I’amuse-bouche
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La pinne et “TSUBU”  légumes “HYAKUSYOUYASAN”
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Iescalope de foie gras confiture de rhubarbe
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Le bar poélée, thé de champignons
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Le roti de veau, gaufrette de pomme de terre
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Le pré-dessert
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LLa variation de coco et compote d’ananas
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Les mignardises
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Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Les cannelloni de crabe au fenouil
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Le ormeau entier a la vapeur sauce oursinade
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La poé¢lé de foie gras et brioche tiéde
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Le bar poélée, thé de champignons
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Le boeuf au feu de charbon de bois “BINCHO - TAN”
poivre vert “SANSYO”
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Le pré-dessert
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La barquette - spécialité de I’Auberge de I'Ill
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Les mignardises
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Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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