Le Menu Saison

I.’amuse-bouche
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Le foie gras pocles et ris de veau fausser bouchee a la reine
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Le consommé royal “YURINE”aux pot-au-feu de légumes
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Le poéle de lotte, jus de fruit de mer
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Le cheveuil d’ezo au genievre sauce poivrade
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Le pré-dessert
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Le savarin au vin rouge et compote de poire
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Les mignardises
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Le café
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
FoTNZ LA A S 2 — R BB EED



