
Le Menu Saison 

 

L’amuse-bouche アミューズ 
 

Le foie gras poêles et ris de veau fausser bouchee à la reine フォアグラのソテーとリードボーのクロッカン ブーシュ・ア・ラ・レーヌ 
 

Le consommé royal “YURINE”aux pot-au-feu de légumes トリュフのコンソメ 旬の根菜のポトフ ユリ根のフラン 
 

Le poêle de lotte, jus de fruit de mer 鮟鱇のポワレ ホウボウの香るソース 鮟鱇の肝と共に 
 

Le cheveuil d’ezo au genièvre sauce poivrade 蝦夷鹿肉のロースト 果実のコンフィチュールとブベスペッツレ ソースポワグラード  
Le pré-dessert プレデセール 

 

Le savarin au vin rouge et compote de poire 洋梨のコンポート 赤ワインのサヴァラン 
 

Les mignardises 小菓子  
Le café カフェ 

 

 

 

 

17,000 
 (Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) テーブルごとに同じメニューをお選びください 

 


