Le Menu d’Alsace

La tartare de saumon de Tasmanie, gelée aux herbes,
accents de caviar de lompe et de chou-fleur
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La salade de confit de langue de veau et de pissenlit,
sauce verte a I’orange
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La sébaste kinki roti farci au crabe des neiges et aux champignons,
son bouillon, polenta au parmesan
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Le granité de melon, espuma vanille
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La composition de rhubarbe, meringue au citron vert,
glace au yaourt
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Les mignardises
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4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

La tartare de saumon de Tasmanie, gelée aux herbes,
accents de caviar de lompe et de chou-fleur
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La salade d’asperges blanches, ceuf poché, creme de morilles
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Le scombre sawara poélé, sauce champagne
Saint-Jacques et chou chinois, tomates micro
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La canette de Challans rotie aux endives, sauce sanguine,
croquette de riz au chorizo et compote de rhubarbe

X T UVEFBET T 4 —T D —A Rk V—R s P F—X
FalV—OTFfAaayF =T DaikR— b MEX

Le granité de melon, espuma vanille
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La créme Chiboust aux agrumes, mille-feuille de chocolat,
glace a I’ Amer Picon

WDy 7 —AF vaaddINT 4 —2fhN T
TA—LEIALOTA AT Y —2I

Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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