Le Menu d’Alsace

I’amuse-bouche
Le beignet de kibinago, chutney de pasteque,
mousse d’edamame
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La bonite fumée, aubergine marinée,
accents terrine de foie gras canard
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La tomate farcie aux fruits de mer a la provencale,
sauce bouillabaisse, risotto au safran
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Le pré-dessert
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Le savarin a4 'ananas et 2 la noix de coco, sorbet au lait de coco
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Les mignardises
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4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

I’amuse-bouche
Le beignet de kibinago, chutney de pasteque,
mousse d’edamame
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Les crevettes amaebi a 'avocat, salade de courgettes
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gaspacho aux amandes et aux epices
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Le bar de ligne vapeur, caviar de truite de riviére, sauce vermouth
risotto a la boutargue et a 1’aosanori, bonbon de calamar et de petit chou,
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Le shintama de beeuf r6ti a la bourguignonne,
sauce ragout aux oignons caramélisés
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Le pré-dessert
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La barquette de I'Ill glacée au croquant
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Les mignardises
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7,500

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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