
Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included 

Le Menu d’Alsace 

 

L’amuse-bouche 

Le gâteau de tartare de poitrine de canard fumée et de marrons glacés 

 Appetizer 

Gateau of smoked duck breast tartare and candied chestnuts 

 

La terrine de saumon et de pommes de terre, 

salade d’œufs de truite et d’endives, beurre à l’aonori 

Salmon and potato terrine with trout roe and endive salad, 

and aonori butter 

 

Le pithiviers de bœuf  au vin rouge, sauce aux raisins frais 

Pithiviers of beef stewed in red wine with fresh grape sauce 

 

L’avant-dessert 

Pre-dessert 

 

Le flan au fromage blanc, pêche de vigne, 

glace au miel 

Cream cheese flan with vineyard peach 

and honey ice cream 

 

Les mignardises 

Mignardises 

 

 

 

 

 

 

 

4,000 

 
(Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) 

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu 

 



Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included 

Le Menu des Vosges 
 

L’amuse-bouche 

Le gâteau de tartare de poitrine de canard fumée et de marrons glacés 

Appetizer 

 Gateau of smoked duck breast tartare and candied chestnuts 

  
 

Le chaud-froid de caille, style Auberge de l’Ill, 

purée de potimarron au gingembre 

Chaud-froid of quail, Auberge de l’Ill-style, 

pumpkin purée with spiced with ginger 

 

Le Saint-Pierre poêlé, croûte de chou de Savoie, chutney de kakis secs, 

œufs brouillés aux oursins en crêpe aux amandes, réduction de vin rouge 

Pan-fried John Dory with Savoy cabbage crust, dried persimmon chutney, 

scrambled eggs with sea urchins wrapped in a hazelnut crèpe 

and red wine reduction 

 

L’entrecôte de bœuf  pochée, salade de salicorne au parmesan, 

gratin dauphinois aux bulots, bouillon de truffe 

Poached beef entrecôte, samphire salad with Parmesan cheese, 

potato gratin Dauphinois with whelks, and truffle bouillon 
 

L’avant-dessert 

Pre-dessert 
 

Le croustillant à la crème de citron, quetsches pochées légèrement épicées 

Lemon cream croustillant with lightly poached and spiced damsons 

 

Les mignardises 

Mignardises 
 
 
 
 
 

7,500     
Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table 

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu 


