Le Menu d’Illhaeusern

I’amuse-bouche

Les rillettes de foie gras et balaou du Japon, mousse de aubergine blanche
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La tartelette aux courgettes et a ’anguill laquée et aromates
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Le SAWARA poélé, nougat aux agrumes et noix
purée de carottes au cumin, pak-choi confit
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Le poussin poché a la creme,
sauce supréme liée au foie gras, blinis a la patate douce
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I’avant-dessert
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La gelée de raisin alsacien ’Auberge de I'lll
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’'I1l

La terrine de foie gras d’ole, souvenirs du Japon
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Les soufflés et beignets de courgette et de langoustine,
sauce tomate aux oursins, parfum de cannelle

Ay F—ob TV T AT 4 —XDAT L R
BEOEa—LEENDO R/ —R VFELVOFY

La daurade kinmedai et saindoux salé a la vapeur,
purée de fenouil, lamelles de tomate fruit
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Le jumelage d’entrecote de beeuf et de ris de veau
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I’avant-dessert
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La pyramide de noix de coco, sorbet mangue-passion
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Le Menu Haeberlin

La compression de homard et de légumes d’été en gelée de tomate au basilic,
madeleine au homard et au piment d’Espelette
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Le nem a l'aileron de requin, a 'ormeau, au crabe et aux edamame, salade
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Le filet de rascasse okoze poélé,
sauce bouillabaisse, calamar farci aux parlourdes asari
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Le jarret de veau braisé, turban de spaghetti, sauce Périgueux
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I’avant-dessert
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La péche“Haeberlin”
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu J1FL
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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