Le Menu d’Alsace

L’amuse-bouche “rosé”
Le sandwich au saumon de Tasmanie, mousse de jambon et tomate marinée
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La salade de légumes de saison, copeaux de foie gras,
bonbon au mais et au parmesan
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La tomate farcie aux fruits de mer a la provengale,
sauce bouillabaisse, risotto au safran
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Le pré-dessert
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Le strudel aux fruits secs et aux amandes, sorbet au yaourt
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Les mignardises

/N

4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

L’amuse-bouche “rosé”
Le sandwich au saumon de Tasmanie, mousse de jambon et tomate marinée
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La langoustine et les crevettes akasha, purée de courgette,
poitrine de porc confite, citronnelle
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Le poisson du jour poélé aux légumes de saison,
calamar farci aux shirasu, risotto a ’aosanori,
beurre blanc au vinaigre balsamique
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L’entrecote de beeuf pochée, salade de salicorne au parmesan,
gratin dauphinois aux bulots, bouillon de truffe
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Le pré-dessert
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Le tiramisu au praliné et au mascarpone,
glace moka aux feves tonka
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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