Le Menu d’Illhaeusern

Les artichauts a la barigoule, poulpe et olives, légumes de saison marinés
TIVAET =T A F a =7 D) TR
LAY —7 FHiBEO< xR

Le paté en croute aux quatre viandes, comme I’aimait mon pére Paul Haeberlin
pickles de légumes de saison
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Lainame poélé, facon tajine,
croquette a la merguez et aux olives, parfum d’agrumes

TATAORI L &Y
ANGF—=REF V=T Draly kb HGHDOED
Le shintama de beeuf Wagyu r6ti a la bourguignonne,
sauce ragout aux oignons caramélisés
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IL’avant-dessert
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Les litchis et mousse au crémant d’alsace, parfum d’herbes
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’'I1l

La compression de foie gras au chutney de Mirabelle
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Les ailes de poulet farcies, asperges vertes,
sauce au vin jaune aux morilles, petits pois
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La sole rotie, artichauts de différentes facons, sauce barigoule
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Le veau farci en croute de pain, légumes de saison, sauce chasseur
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I’avant-dessert
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La gourmandise au café, créme onctueuse parfumée au "Pur Malt"
et glace au café blanc
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Les mignardises
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Le Menu Haeberlin

Le poireau, vinaigrette a la truffe, oeuf poché croustillant
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Le tartare de beeuf Wagyu et d’huitres au caviar
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Les crevettes botan-ebi poélées, asperges vertes, sauce maltaise
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La sole rotie, artichauts de différentes facons, sauce barigoule
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Le filet d’agneau en habit vert, mille-feuille de pomme de terre,
d’épaule d’agneau et de truffes, sauce Périgueux
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I’avant-dessert
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La crépe fourrée aux griottes flambée au Kirsch, glace a la vanille
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Le Menu kdfl
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