Le Menu d’Alsace

Le petit coussin de saumon fumé a la creme aux oeufs de hareng fumé
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Les calamars lucioles et sériole marinés, gelée de safran et légumes de saison
potage froid de chou-fleur
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Le Pithiviers de beeuf au vin rouge et de mousse de morilles,
tartelette aux oignons rouges, fricassée de champignons
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I’avant-dessert
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Le parfait glacé au vin blanc,
compote de kiwis a I'aneth
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

Le petit coussin de saumon fumé a la créme aux oeufs de hareng fumé
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Les calamars lucioles et sériole marinés, gelée de safran et légumes de saison
potage froid de chou-fleur
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La lotte meuniére a la tomate, broccoli sauté,
beurre blanc aux oursins, purée de pommes de terre au foie de lotte
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La caille farcie, sauce Bigarade
fenouille caramélisée et orange grillée
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L’avant-dessert
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L’éclair a la fraise au parfum de jasmin
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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