Le Menu d’Alsace

Le gateau de tartare de poitrine de canard fumée et de marrons glacés
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La terrine de saumon et de pommes de terre,
salade d’ceufs de truite et d’endives, beurtre a 'aonori
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Le pithiviers de beeuf au vin rouge, sauce aux raisins frais
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Le pré-dessert
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Le flan au fromage blanc, péche de vigne,
glace au miel
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Les mignardises
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4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

Le gateau de tartare de poitrine de canard fumée et de marrons glacés
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Le chaud-froid de caille, style Auberge de I'Ill,
purée de potimarron au gingembre
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Le Saint-Pierre poélé, croute de chou de Savoie, chutney de kakis secs,
ceufs brouillés aux oursins en crépe aux amandes, réduction de vin rouge
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L’entrecote de beeuf pochée, salade de salicorne au parmesan,
gratin dauphinois aux bulots, bouillon de truffe
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Le pré-dessert
TrTe—v

Le croustillant a la creme de citron, quetsches pochées légerement épicées
TIWYAREI Ty FORY =2 VBTV —=LDI VAT LT
TEADEY

Les mignardises
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7,500

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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