Le Menu d’Alsace

Le tartare de thon et de tomates, écume de créme aigre
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Le saumon confit, salade de lentilles vertes du Puy,
sabayon au Crémant d’Alsace
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Le croustillant de laitance de cabillaud et de pommes de terre
sauce aux navets aromatisée au xéres, navets rotis, parfum de fromage bleu
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Le cabillaud r6ti en pate briochée au miso hatcho
ragout de chou chinois et de palourdes, bouillon de jaune d’ceuf au miso
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I’avant-dessert
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Le délice aux kiwis, glace a la chartreuse
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

Le tartare de thon et de tomates, écume de créme aigre
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Le saumon confit, salade de lentilles vertes du Puy,
sabayon au Crémant d’Alsace
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Le croustillant de laitance de cabillaud et de pommes de terre
sauce aux navets aromatisée au xérés, navets rotis, parfum de fromage bleu
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Le filet de maquereau sawara r6ti, jus a 'oignon
purée de pommes de terre aux cépes, oignons pécoros et cepes confits,
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Le rable de lapin r6ti, galette de pommes de terre,
compote d’oignons rouges, tarte aux cuisses de lapin, sauce au cognac
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I’avant-dessert
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La créme poire et vanille, parfumée au spéculoos
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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