Le Menu d’Alsace

Le blanc-manger a la racine de lys et calamars fumés aux lucioles

espuma de gingembre et légumes sauvages
BEROT T o~ ye CIERARZ LA T
EEOT AT~ LD DU

Le croustillant de moules, crevettes et féves en pate filo
condiment de légumes printaniers a la mandarine
L—/VH, WELZOEDOT 1 a@A
RO T4 A = Z ) DFRY

Le mi-cuit de saumon cerise, salade de shungiku et hassaku,
sauce hollandaise miso blanc
ALREPERIED X T2 R L N\WOY T 5
FHBRIGD Y — 2« 5 0 F—X

La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc

X AIVDL—ARAEHAITED VAN

Le gratin de rhubatbe et fraises facon Auberge de I'lll
sol-farm SADNVAN=T LD T T 5 F—rbP 2+ F - JJLE

Les mignardises

I

5,500 2B - H— & 2K 13%5]
6,836  WHEFL - F— 1 2K 13%iA

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
TN LRI LA = 2a—2BRUZE



Le Menu des Vosges

Le blanc-manger a la racine de lys et calamars fumés aux lucioles
espuma de gingembre et légumes sauvages
BARDT T o~r Ve LIBRIRZ VAT
EEOT AT~ LD DU

Le croustillant de moules, crevettes et feves en pate filo
condiment de légumes printaniers a la mandarine
L—/VH, WELZOEOT 1 a@A
BEROALT 4 A XV OFD

Les lamelles de daurade pochées, sauce vin blanc au chou-fleur,

beignets de palourdes hamaguri et de shungiku
FROTANDER Y= BV TITV—LATAL DY —A
R L S

Le caille, pommes de terre et poireaux a la baeckaoffa,
accompagnés de spitzle.

AR VR, DA HNAFTLERT G —ORaTEE ALy Y L

La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc

X AIVDL—ARAEHAITED VAN

Le hyuga Natsu mariné et sorbet Calpis maison hommage a Socata
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Les mignardises
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8,500  iH#B - H— 1 2Kk 13%3]
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I1l

Le paté en croute aux quatre viandes, comme I'aimait mon pére Paul Haeberlin
pickles de légumes de saison
TV=RXT74T 77, bObKLATRI—F D
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Les lamelles de pied de porc a estragon, mousse de crevettes,
bouillon thai et écume de coco

BEDT AN EWEDLI—A TARNTILDOFD
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La daurade kinmedai, calamars lucioles et légumes de saison
parfumés au safran et cuits au four en papillote
V77 UELEBM, B S FEERORAAA —T RS
s TAa VR

Le filet d’agneau roti de Sisteron, haricots blancs et citron confit
VA LBRYEfFEORT 4 AOAMTAZEY bRy AT ¢

La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
VY AIDL—ALAITEDY LN

La compote de kumquats, flan au thé noir, sauce a la bergamote
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
TN LRI LA = 2a—2BRU I



