Le Menu d’Alsace

L’amuse-bouche
Appetizer

La terrine de bonite et d’aubergine, salade de taboulé et tuile de gingembre

Bonito and aubergine terrine with tabbouleh salad and a ginger tuile

La tomate farcie a la provencgale, sauce bouillabaisse

Provencal stuffed tomato with bouillabaisse sauce

L’avant-dessert

Pre-dessert

Le ‘hamburger’ de confit de pasteque parfumé a la verveine,

glace au sel
Confit watermelon ‘hamburger’ with verbena
and salted ice cream

Les mignardises

Mignardises

4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu des Vosges

L’amuse-bouche
Appetizer

La salade de lapin fermier aux crevettes
Farmed rabbit salad with prawns

Le filet d’aile de raie a la grenobloise, bouillon a la citronnelle,
gnocchi de pomme de terre aux coquillages

Fillet of skate wing a la Grenobloise with lemon grass bouillon
and potato and shellfish gnocchi

La cotelette de cochon parfumée a la sauge, sauce cassis a la cannelle,
purée de céleri-rave et légumes d’été sautés

Pork cutlet with sage, blackcurrant and cinnamon sauce,
celeriac purée and sautéed summer vegetables

L’avant-dessert
Pre-dessert

Le cylindre de chocolat au caramel, banane caramélisée a la cannelle,
écume de noix de coco, sorbet au fruit de la passion

Caramel and chocolate cylinder, caramelized banana with cinnamon,
coconut foam and passion fruit sorbet

Les mignardises
Mignardises

7,500

Our Chef’s recommendation

Foie gras added to your main dish

+ 600

Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~

A selection of French cheeses in season

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



