Le Menu d’Alsace

L’amuse-bouche
Artichauts a la barigoule, poulpe et olives,
légumes de saison marinés
Appetizer
Artichokes a la barigoule with octopus,

olives and marinated seasonal vegetables

Le saumon de Tasmanie, moules,
sabayon au Gewiirztraminer
Tasmanian salmon with mussels and

a Gewiirztraminer sabayon

L’espadon a la nigoise, facon Auberge de I'Ill
Swordfish Nigoise, Auberge de I'lll-style

I’avant-dessert

Pre-dessert

Le mille-feuille d’abricots confits, de pain d’épice et de glace au miel,
sauce amere aux amandes

Mille-feuille of confit apricots, honey ice cream and gingerbread

with a bitter almond sauce

Les mignardises

Mignardises

4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu des Vosges

L’amuse-bouche
Artichauts a la barigoule, poulpe et olives,
légumes de saison marinés
Appetizer
Artichokes a la barigoule with octopus,

olives and marinated seasonal vegetables

La gibelotte tiede de lapin aux fleurs de sureau, compote d’oignons rouges

Rabbit stew with red onion compote and elderflower

Le filet d’aile de raie meuniere a la grenobloise

Fillet of skate wing meuniere, Grenoble-style

La poussin poché a la créme, sauce supréme au foie gras,
chimaki de palourdes hamaguri et de crevettes séchées a 'occidentale
Poached poussin a la creme, supréme sauce thickened with foie gras,

and a western-style hamaguri clam and dried prawn chimaki

L’avant-dessert
Pre-dessert

Les variations sur les agrumes, sorbet a la banane

Citrus variations with banana sorbet

Les mignardises
Mignardises

7,500

Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu des Vosges
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



