Le Menu d’Alsace

Les artichauts a la barigoule, poulpe et olives,
légumes de saison marinés

F—F 4 Fa— DAY T — L
LAY —7, AOBEDO<Y R

Les asperges vertes chaudes, sauce maltaise,
salade de canard fumé aux oranges
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Le rouget itoyori pané au saucisson et aux amandes,
saucisse de fruits de mer, purée de potiron et feve, sauce moutarde
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I’avant-dessert
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Le savarin de néfle du Japon et sa gelée, soupe froide de poivron rouge

Moy 7
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Les mignardises

/N

4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 10, Service 13% non compris ~ Blli& {HEBE 10% ¥ — & 2k 13%



Le Menu des Vosges

Les artichauts a la barigoule, poulpe et olives,
légumes de saison marinés

F—F 4 Fa— DAY T — L
L4 —7 ., AOBEDO<Y R

Les asperges vertes chaudes, sauce maltaise,
salade de canard fumé aux oranges
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V¥ T UBBAOERE AL YOV T XA

Le rouget itoyori pané au saucisson et aux amandes,
saucisse de fruits de mer, purée de potiron et feve, sauce moutarde
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Le filet de porc roti au Marsala,
macaroni au gratin, fricassée de girolles et de petits pois
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I’avant-dessert
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Le savarin de néfle du Japon et sa gelée, soupe froide de poivron rouge
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Les mignardises
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7,500

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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